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C U I S S O N 
BASSE TEMPÉRATURE

Profitez des bienfaits d’une cuisson saine :
 • Préserve vitamines, minéraux, enzymes et cuit sans graisse
 • Saveur incomparable d’une cuisson douce à moins de 100°C
 • 30 à 50% d’économie d’énergie
 • Matériau sain et durable : 
  Inox 18/10 chirurgical, garantie illimitée

A l’étouffée 
et à la vapeur douce

CA
TA

LO
GU

E 
GR

AT
UI

T  M.   Mme  Nom : ..............................................................................  Prénom :  .......................................................

Adresse :  ..........................................................................................................................................................................

CP :  ..................................Ville :   ......................................................................................................................................

Tél. : ..................................................................................................................................................................................

Email :  ..............................................................................................................................................................................

ju s q u’a u 3 1/1 2/2
0 1

6Po
ur 

les
 le

cte
urs

 du GUIDE BIO PÉRIGORD10%%
avec le code

BIO2016

w
w

w
.c

om
pa

ri
ci

.c
om

   
|   

 0
9 

75
 6

9 
20

 4
4



S
om

m
ai

re

3

Edito� p. 5

L'Agriculture Biologique� p. 6

Les idées reçues sur la bio� p. 7

Les chiffres de la bio� p. 9

AgroBio Périgord� p. 10

Charte éthique� p. 12

Marques et logos bio �  p. 13

Marques et logos � p. 14

Marchés en Périgord � p. 15

AMAP et Paniers� p. 16

La Dordogne et ses 4 Périgord�  p. 18

Légende des pictogrammes � p. 20

Périgord Vert � p.21

Périgord Blanc� p. 27

Calendrier des fruits et légumes� p. 30

Périgord Noir� p. 33

Périgord Pourpre� p. 38

Index des opérateurs� p. 50 

Sommaire

Guide des acteurs de l’agriculture biologique en Dordogne-Périgord  
Été 2016 - 15 000 exemplaires
Direction de la publication : AgroBio Périgord - 20 rue du Vélodrome - 24000 Périgueux  
Tél : 05.53.35.88.18 - Email : contact@agrobioperigord.fr
Rédaction  : AgroBio Périgord - La liste des opérateurs présents dans ce guide n’est pas 
exhaustive. Ceux y figurant sont néanmoins responsables des iInformations disponibles 
dans ce guide. La certification bio des opérateurs a été vérifiée lors de leur inscription pour 
l’année en cours (mai 2016). AgroBio Périgord n’est pas responsable si l’opérateur n’a pas 
mis à jour sa certification.
Crédits photos : AgroBio Périgord
Les textes, photos et illustrations de ce guide sont la propriété exclusive de l’association 
AgroBio Périgord qui se réserve tous droits de reproduction dans le monde.
Toute reproduction, même partielle, est interdite sans autorisation.

AlterreNat Presse  
Ld Alby - 82120 Castéra-Bouzet  
Tél. : 05.63.94.15.50 - Fax : 05.63.94.16.69 
Mail : contact@alterrenat.com  
www.alterrenat-presse.com

Mise en page : Devisocom - Couverture : AgroBio Périgord
Imprimé en CEE

3



• Amendements marins 

•  Amendements  
organiques

• Engrais organiques 

• Insecticides naturels

• Produits de traitement 

•  Semences bio  
ou non traitées

• Produits d’élevage 

• Aliments bétail

• Désherbeurs thermiques 

• Matériels Hatzenbichler

Achats/Ventes de légumes bio
Collecte de céréales bio

Plants pommes de terre bio
Semences ail, échalotes et oignons bio

Graines potagères bio
Haricots verts, blancs, beurres ou à rames bio

www.saintonge-bio-distribution.com

SAINTONGE BIO  
DISTRIBUTION

M. RABALLAND  
Jean-Pierre

j-pierre.raballand@wanadoo.fr

Tél. 05 46 59 78 21

Fax 05 46 59 79 00

Port. 06 07 30 09 73

27, avenue du Point du Jour  
17400 SAINT JEAN D’ANGELY



5

En ouvrant ce guide, vous témoignez de l’intérêt que 
vous portez à l’agriculture biologique locale et je vous 
en remercie.

Parce que manger bio et local, c’est l’idéal®, je vous invite au 
travers de ce guide à (re)découvrir les produits biologiques 
locaux et à contrer les idées reçues sur l’agriculture 
biologique.
Vous découvrirez dans cette nouvelle édition, les acteurs 
périgourdins qui rythment l’agriculture biologique locale  ; 
ces femmes et ces hommes qui produisent, transforment et 
distribuent les produits bio locaux.
Vous y trouverez les coordonnées des producteurs et 
transformateurs proches de chez vous, ainsi que leurs lieux 
de vente (marchés, paniers, AMAP…).
Consommer bio, c’est choisir des produits de qualité, 
respectueux de l’environnement et de la santé des hommes 
et des animaux mais c’est aussi une source d’échanges et 
de dialogues entre vous et les producteurs fiers de leurs 
pratiques.
En vous impliquant, vous soutenez et encouragez un 
développement responsable, économique, social et 
environnemental dans notre territoire. Vous contribuez à la 
dynamique locale en faveur d’une agriculture biologique 
cohérente, durable et solidaire.
AgroBio Périgord, acteur incontournable de cette 
dynamique, est fière de vous inviter à découvrir cette 
nouvelle édition du Guide Bio Dordogne-Périgord et vous 
souhaite une bonne lecture.

Fanny MONBOUCHE 
Présidente d'AgroBio Périgord
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Qu’est ce que l'Agriculture Bio ?
L'Agriculture Biologique (AB) est un mode de production respectueux 
des équilibres naturels qui exclut l’usage de pesticides de synthèse, 
d’engrais chimiques, d’OGM (Organisme Génétiquement Modifié) et 
limite l’emploi d’intrants. Reconnue officiellement en France depuis 
1981, l’agriculture bio est aujourd’hui bien plus qu’un mode de pro-
duction spécifique mais une réelle alternative à une agriculture conven-
tionnelle de masse.

Une réglementation européenne 
L’agriculture biologique s’appuie sur un cahier des 
charges européen interdisant : 
• �l’utilisation d’OGM 
• �l’utilisation de produits chimiques de synthèse  : 

engrais, fongicides, insecticides, herbicides.
La transformation des produits issus de l’agriculture biologique exclut 
également les OGM, les produits de synthèse et additifs divers.

Des contrôles à chaque étape 
Pour veiller au respect de ce cahier des charges, les opérateurs bio sont 
régulièrement contrôlés par un organisme certificateur indépendant. 
Le coût de cette certification est à la charge de l’opérateur. Pour qu’un 
produit soit certifié bio, chaque niveau de la filière est contrôlé, de la 
production à la distribution, en passant par la transformation.

Un étiquetage réglementé 
Afin d’assurer au consommateur le respect des règles de production et 
de transformation biologiques, les produits AB sont étiquetés.

Marque AB de certification 
(facultatif)

Logo bio Européen  
(obligatoire)

L ’Agriculture  
Biologique
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Vous en avez marre d'entendre que la bio c'est cher, ça vient de loin, 
ce n'est pas si bio que ça, et que de toutes façons, ce n'est pas la bio 
qui va nourrir le monde ?
Vous trouverez ci-dessous, à l'attention de vos amis bio sceptiques 
quelques réponses argumentées aux idées reçues qui ont la vie dure...

" La bio, ça vient de loin… je préfère le local !  
Un produit local est un produit sain ! "
L’opposition entre bio et local n’a pas 
de sens : le local est une notion très sub-
jective qui renvoie à un aliment produit 
à proximité (30 km à la ronde pour cer-
tains, 250 km pour d’autres). A contra-
rio, la bio est un mode de production 
reconnu en tant que signe officiel de 
qualité. En n’utilisant pas de produits 
chimiques de synthèse et d’OGM, la bio 
est rattachée à une notion de qualité alors que le local a une simple 
notion de proximité.
Et saviez-vous que 80% des animaux des fermes conventionnelles 
consomment des OGM ?

" Rien ne dit que la bio est meilleur pour la santé "
Incontestablement, c’est bon pour la 
santé des agriculteurs qui sont les plus 
exposés et les premières victimes des 
pesticides (maladie de Parkinson notam-
ment). De plus, les produits biologiques 
sont riches en composants bénéfiques 
à l’organisme (matières sèches, antioxy-
dants, omégas 3, magnésium, fer…)

Source : www.phyto-victimes.fr /étude de l’Université de Newcastle publiée en juillet 2014 
dans la revue British Journal of Nutrition

"Ce n'est pas si bio que ça, si le voisin utilise des pesticides"
Les produits bio contiennent 223 fois moins 
de résidus de pesticides que les autres. 
Ne vaut-il pas mieux choisir un produit qui 
peut être accidentellement touché par les 
pesticides, ou un produit qui en contient 
à coup sûr ?
Source : étude des générations futures sur www.menus-
toxiques.fr

Les idées reçues  
sur la bio
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" Est-ce vraiment mieux pour l’environnement ? "
Les agriculteurs biologiques ont recours à des techniques naturelles 
pour élaborer leurs productions  : utilisation du compost, fumier et 
engrais organiques pour fertiliser les sols plutôt que des produits 
chimiques de synthèse, désherbage mécanique à la place des pesti-
cides qui polluent l’eau, travail avec des variétés naturellement résis-
tantes aux maladies…
C’est pourquoi, l’agriculture biologique est le seul signe officiel de 
qualité qui apporte des garanties aux consommateurs sur le plan envi-
ronnemental ! 
Source : Agence Bio

" L’agriculture bio, ça ne change rien pour l’emploi "
Faux  ! A surface égale, une ferme bio nécessite davantage de main 
d’œuvre qu’une ferme conventionnelle (en moyenne 20 à 30% de main 
d’œuvre supplémentaire). Ainsi, l’agriculture biologique crée et main-
tient l’emploi en zone rurale.

" La bio c’est trop cher "
Pour manger bio sans vous ruiner, il suffit d’adopter les bons réflexes : 
privilégiez la vente directe et les magasins de producteurs, évitez 
d’acheter des plats préparés, consommez des fruits et légumes de 
saison…
Les aliments non bio sont plus coûteux qu’on ne le pense car le prix 
que vous payez n’intègre notamment pas les coûts supportés par les 
contribuables pour traiter l’eau fortement polluée par les pesticides  : 
compter 0,46 à 0,81€/m3 d’eau.

Les idées reçues  
sur la bio
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Les chiffres  
de la  bio
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AgroBio Périgord

AgroBio Périgord : l’association qui œuvre depuis 
plus de 25 ans pour le développement de la bio

AgroBio Périgord est l’association de développement 
de l’agriculture biologique en Dordogne-Périgord. 
Elle existe depuis plus de 25 ans et compte aujourd’hui 
une équipe de 11 salariés. Ses actions portent sur la 
formation, l’appui technique, l’expérimentation, la 

structuration des filières mais aussi la promotion de la bio. Elle inter-
vient et agit auprès des agriculteurs en bio mais également auprès de 
ceux souhaitant changer leurs pratiques. AgroBio Périgord compte près 
de 400 adhérents, agriculteurs, jardiniers amateurs et consom’acteurs.

Des produits bio locaux dans vos cantines…
Depuis 2009, AgroBio Périgord travaille sur la question de la restaura-
tion collective, en lien avec les fédérations régionale (FRAB) et natio-
nale (FNAB) d'Agriculture Biologique.

AgroBio Périgord intervient sur plusieurs volets :
• �L’appui et l’accompagnement des collectivités souhaitant mettre en 

place des projets (diagnostic, préconisations, suivi, bilan)
• �La sensibilisation des différents acteurs du projet : élus, gestionnaires, 

parents d’élèves…
• �La formation des personnels de cuisine, en partenariat 

avec le collectif « Les Pieds dans le Plat » (réseau natio-
nal de cuisiniers et diététiciens accompagnateurs de la 
restauration collective sociale) : 		
www.collectiflespiedsdansleplat.fr

• �L’accompagnement des producteurs bio  : adapter 
leur production pour répondre efficacement et dura-
blement au marché de la restauration collective mais 
aussi se regrouper notamment via les plateformes 
de producteurs bio spécialisées dans la restauration 
collective telles qu’Isle Mange Bio. www.islemangebio.fr

Plus globalement, AgroBio Périgord met en relation et fédère tous les 
acteurs autour du projet commun d’introduction de produits bio en 
restauration collective. Elle met son expérience et celle de son réseau 
au service des collectivités et apporte outils et méthodologie.



Vous aussi, cultivez la biodiversité  
dans vos champs et vos jardins !
AgroBio Périgord agit également en faveur de la biodiversité cultivée. 
La Maison de la Semence Paysanne est un réseau d’agriculteurs, de 
maraîchers et de jardiniers amateurs engagés collectivement dans le 
développement et la conservation de la biodiversité cultivée.

Aujourd’hui, le réseau gère un grand nombre de variétés paysannes 
(locales, reproductibles et libres de droit) : maïs, tournesol, soja, sarra-
sin, tomates, aubergines, piments, poivrons et bien d’autres encore…
La Maison de la Semence Paysanne est ouverte à tous sur simple adhé-
sion. Vous pourrez ainsi accueillir dans votre champ ou votre jardin, une 
ou plusieurs variétés à cultiver selon un protocole afin de reproduire la 
semence (pour vous et le collectif) et de participer ainsi à la sauvegarde 
et au développement de la biodiversité.
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AgroBio Périgord
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Charte
d’Agrobio périgord

éthique
Avec plus de 25 ans d’expérience, AgroBio Périgord mène ses 
actions au service d’une agriculture bio paysanne, favorisant un 
développement local durable, dans un esprit de réseau. 

• Une bio qui respecte la planète et les Hommes.

• Une bio qui rapproche les Hommes et
  fait vivre les campagnes.

• Une bio qui fait vivre les paysans.

AgroBio Périgord défend 
une agriculture bio, paysanne 

et cohérente. 

favoriser les échanges et le partage d’expériences, accompagner
 l’installation et la conversion des agriculteurs en bio, former
des agriculteurs aux techniques de la bio, expérimenter des 
techniques innovantes, développer des circuits de vente locaux 
et équitables, fédérer les agriculteurs et les acteurs de territoires,
défendre des politiques durables et cohérentes pour la bio... 

AgroBio Périgord est membre 
des fédérations régionale 
(FRAB) et nationale (FNAB) 
d’Agriculture Biologique. 

• Ses principales missions sont :

AgroBio Périgord Œuvre au 
développement de la bio par 

le partage et la mise en réseau.

AgroBio Périgord fédère 
son réseau d’adhérents 

dans une éthique de respect 
et de solidarité.
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Marques et logos bio

Bon nombre des agriculteurs bio figurant dans ce guide font partie 
d'un réseau en lien avec l'agriculture biologique. Retrouvez ci-dessous 
le descriptif de chacun.

Bio Cohérence  : marque visant à compléter la  réglementa-
tion bio officielle en y ajoutant des dimensions écologique, 
sociale, humaniste et économique. C’est une marque de 
filière portée par des producteurs, des transformateurs, des 

distributeurs et des consommateurs. Elle garantit  des produits bio 
répondant à des critères exigeants.
www.biocoherence.fr

Bio Sud Ouest France  : l’étiquetage Bio Sud Ouest France 
vous garantit un produit bio certifié selon la réglementation 
en vigueur, mais aussi l’origine Sud-Ouest de la production et 
de la fabrication. En choisissant des produits Bio Sud Ouest 
France, vous privilégiez toute la qualité et l’authenticité du 

Sud-Ouest de la France.
www.biosudouestfrance.fr

Demeter : marque internationale de certification de l'agri-
culture biodynamique, présente dans plus de 60 pays.La 
biodynamie est une méthode de production biologique 

dont l'objectif est de renforcer la fertilité des sols et la vitalité des 
plantes et animaux, notamment via l'utilisation de préparations à base 
de plantes et de minéraux.
www.demeter.fr

MABD, Mouvement de l’Agriculture BioDynamique  : 
association pour le développement et la promotion de 
l’agriculture et du jardinage biodynamiques, qui ras-

semble environ 1500 adhérents consommateurs et jardiniers et plus de 
500 adhérents professionnels.
www.bio-dynamie.org

Nature et Progrès  : mention regroupant producteurs et 
consommateurs soucieux de modes de production les plus 
naturels possibles. C’est une fédération de consommateurs 
et de professionnels engagés depuis 1964 et unis dans l’agro-
écologie, dans une bio associative et solidaire.

www.natureetprogres.org
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Marques  
et logos

Ci-desous, retrouvez les réseaux en lien avec les produits de qualité et 
l'agritourisme, auxquels font partie certains producteurs.

L’Abeille Périgordine  : Soucieuse de la santé 
des abeilles, de la qualité des produits de la 

ruche et de la biodiversité, l'Abeille Périgordine lutte au sein de l'Union 
Nationale de l'Apiculture Française contre les pesticides et les OGM. Le 
piégeage de printemps des frelons asiatiques, sans produits toxiques, 
est aussi une autre de nos actions pour la nature. Notre rucher-école est 
ouvert gratuitement à tous ceux qui souhaitent s'initier ou se perfec-
tionner en apiculture.
www.abeille-perigordine.fr

Accueil Paysan  : association qui rassemble des paysans et 
acteurs ruraux, qui prenant appui sur leur activité agricole 
ou leur lieu de vie, mettent en place un accueil touristique, 
pédagogique et social favorisant la qualité des relations 

humaines, égalitaires et conviviales.
www.accueil-paysan.com/fr

Bienvenue à la Ferme : 1er réseau français de vente directe 
et d’accueil à la ferme (vente de produits fermiers, restaura-
tion, séjours, loisirs…)
www.bienvenue-a-la-ferme.com/dordogne

Ferme Pédagogique  : exploitation agricole 
qui, par son élevage et ses cultures, constitue 
un outil au service de l’éducation du public, 

et plus particulièrement des jeunes dans le cadre scolaire et hors sco-
laire. Les fermes pédagogiques de Dordogne sont homologuées par 
une commission départementale regroupant les organismes sociopro-
fessionnels et les administrations de tutelle concernées par l’activité 
d’accueil de public et notamment d’enfants. 
sites.crdp-aquitaine.fr/fermespedagogiques

France Passion : étapes en camping-car chez les vigne-
rons, fermiers et artisans de France réservées aux adhé-
rents France Passion. IInformations et adhésion : 

www.france-passion.com
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Marchés des Producteurs de Pays : composés uniquement 
de producteurs fermiers et artisanaux, ces marchés privilé-
gient le contact direct entre producteur et consommateur.
www.marches-producteurs.com/dordogne

Noix du Périgord : La Noix du Périgord est une Appellation 
d'Origine Protégée  qui concerne 4 variétés traditionnelles 
(Franquette, Corne, Grandjean et Marbot) et 3 produits iden-
tifiés : noix coques fraîches, noix coques sèches et cerneaux 

de noix. Syndicat Professionnel de la noix et du Cerneau de Noix du 
Périgord.
www.noixduperigord.com

Saveurs du Périgord  : créée en 2009 par la Chambre 
d’Agriculture de la Dordogne, avec une volonté affirmée 
de vouloir mettre en place une nouvelle forme de com-
merce local équitable, l'objectif prioritaire de cette 

marque est d'apporter de nouveaux débouchés commerciaux à ses 
adhérents.
www.saveursduperigord.fr

Vignobles et Découvertes : c’est un label national valorisant 
des prestations et des services soigneusement sélectionnés. 
Les partenaires locaux affichant le label «  Vignobles & 
Découvertes  » se sont engagés à respecter de nombreux 
critères d’exigence : qualité d’accueil irréprochable, sensibi-

lité toute particulière à l’univers du vin, le goût du partage, authenticité, 
préservation du patrimoine naturel, culturel et humain.
www.vignoblesetdecouvertes-bergerac.fr

Marchés  
en Périgord

Bon nombre des agriculteurs bio figurant dans ce guide vendent leurs 
produits sur les marchés :

• Marché nocturne bio de 
Sarlat : sur la Place du 14 
Juillet (place de la Poste) : 
Tous les jeudis, à partir de 17h 
en hiver et 18h en été.
• Marché bio de Bergerac  : 
sur le Parvis de l’église Notre 
Dame  : Tous les mardis de 
16h à 19h.
Vous pouvez retrouver l’ensemble des marchés du Périgord sur :
www.perigorddecouverte.com/marches-du-perigord.php
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Légende des  
pictogrammes

Nouveau !

Un livre pour cuisiner le maïs paysan bio  

du terroir !

Le maïs est connu de tous : épis jaunes et 

plantes bien rangées, trônant dans nos 

champs copieusement arrosés.

Ce que l’on sait moins, c’est qu’en 

Dordogne, des variétés paysannes 

locales adaptées à l’agriculture 

biologique mettent en valeur la diversité 

des terroirs. Ces maïs, faciles à cuisiner, 

à toutes les sauces et sans se ruiner, 

cassent la routine en remplaçant les 

pâtes et le riz !

Plus de 50 recettes sucrées et salées 

pour (re)découvrir ces variétés riches en goût et couleur.

Ce livre vous intéresse ? 

Contactez AgroBio Périgord au 05 53 35 88 18  

ou sur contact@agrobioperigord.fr

Imprimé en France
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ISBN : 978-2-35981-066-0
15 €

Du maïs paysan dans mon assiette !

Du
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 !

Le maïs est une plante connue de tous, du moins 
sous sa forme classique : épis jaunes et plantes 
bien rangées, trônant en plein été dans nos 
champs copieusement arrosés, pour l’alimentation 
des animaux d’élevage. Ce que l’on sait moins, 
c’est que cette céréale a eu un fort impact dans la 
culture culinaire et traditionnelle.

Les variétés paysannes de maïs avaient quasiment 
disparu du paysage agricole avec l’arrivée des 
variétés hybrides, lors de l’intensification de 
l’agriculture. À nouveau cultivées, principalement 
sans irrigation, depuis une quinzaine d’années par 
des agriculteurs passionnés – souhaitant proposer 
des produits de qualité, préserver la biodiversité 
cultivée et l’environnement, et se réapproprier 
un geste millénaire (l’autoproduction de la 
semence) –, elles présentent des caractéristiques 
nutritionnelles et gustatives remarquables. La 
semoule et la farine de maïs sont des produits 
peu chers, simples à cuisiner et permettant de 
composer des plats nutritifs, compatibles avec les 
régimes végan et sans gluten.

Un collectif de producteurs-transformateurs, 
cuisiniers et boulangers, vous propose dans 
cet ouvrage une large gamme de recettes 
traditionnelles, revisitées et nouvellement 
inventées pour vous faire (re)découvrir cette 
céréale aux qualités insoupçonnées !

Le collectif d’auteurs
Agriculteurs, restaurateurs, boulangers, chef étoilé ou particuliers, les profils et parcours des auteurs 
de cet ouvrage sont hétéroclites. Principalement implantés dans le Sud-Ouest, ils ont comme point 
commun le travail avec des produits authentiques, de terroir, notamment le maïs issu de semences 
paysannes. Chacune de leur approche est unique et permet de livrer un regard et des recettes métissées 
qui respirent la diversité.

(Re)découvrez une céréale aux qualités
insoupçonnées dans toute sa diversité !

Du maïs paysan 
dans mon assiette !

P l
us

 d’

une cinquantaine de

CÉRÉALE
SANS
GLUTEN

recettes salées et su
cré

es
 !

AGROBIO PÉRIGORD

Viandes

Champignons, truffes

Volailles

Céréales, farine, huile

Œufs

Légumes

Pâtisserie, painProduits laitiers

Vins, alcools

Miel, produits de la ruche

Noix, châtaignes
Cosmétiques, 
produits d'entretien

Hébergement, restauration

Informations 
complémentaires Fruits 

Plantes aromatiques

Plants

Produits transformés

Afin d’identifier facilement les produits et services de chaque 
structure, vous pouvez vous référer aux pictogrammes suivants : 
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1. EARL Des Forgerons 
BOULLIER Henri 
Ferme des Forgerons  
24340 STE CROIX DE MAREUIL 
Tél : 05 53 60 72 31 /  
06 77 71 79 69 
Fax : 05 53 60 34 07 
fermedesforgerons@yahoo.fr

• Produits : Gîte rural et atelier de transformation 
agréé bio
• Vente : À la ferme tous les jours et toute la 
journée, magasins de producteurs, foires et 
salons

2. BOURGIN Denis 
Rue du Château 
24360 VARAIGNES 
Tél : 05 53 56 24 65 /  
06 03 76 49 79 
denis.bourgin@sfr.fr 
�www.producteur-chataignes- 
varaignes.fr

• Produits : Châtaignes pelées sous vide, crème 
de marrons, confiture marrons-pommes, marrons-
poires et chambres d’hôtes
• Vente : Marchés, magasins de producteurs 
(Ferme de Vialard, Campagne Production), foires 
bio et non bio 

3. Les P'tits Potagers de 
Sevey 
BOUZON-LANGLOIS Valérie 
Sevey 
24630 JUMILHAC LE GRAND 
Tél : 06 66 32 39 80 
valang24@orange.fr 
�www.potagers-de-sevey.fr

• Produits : Légumes de saison, plants de 
légumes, fleurs, aromatiques
• Vente : Marché de Thiviers le samedi matin, 
panier de 10 à 15€ sur commande et sans 
engagement tous les mardis

4. Ferme de la Nolphie 
BRASSARD Hervé & Fanny 
La Nolphie - 24800 SARRAZAC 
Tél : 05 24 17 13 10 /  
07 81 20 00 09 
fh24@sfr.fr 
�Facebook: Ferme de la Nolphie

• Produits : Légumes de saison
• Vente : À la ferme sur commande, épicerie 
locale, paniers livrés sur lieux de travail (Thiviers- 
Périgueux)
•   : Stages apiculture

5. CHABROL Philippe 
Plagne - 24270 LANOUAILLE 
Tél : 06 79 49 28 61 
philippechabrol@orange.fr

• Produits : Pomme Golden bio du 15 septembre 
au 10 octobre et pomme de terre à la même 
période
• Vente : À la ferme

Le Périgord Vert
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10. Ferme Duteil Becker 
DUTEIL Armand 
La Bertinie - 24310 BOURDEILLES 
Tél : 05 53 03 50 74 
�ferme.duteilbecker@hotmail.fr 

• Produits : Poulets de ferme, farine de blés 
anciens, farine de sarrazin, farine de grand 
épeautre, polenta et farine de maïs, huile de 
noix, colis de veau et bœuf, légumes de saison, 
confitures, sirops de sureau, jus de pommes, noix
• Vente : Marchés hebdomadaires le vendredi 
à Brantôme, samedi à Périgueux (place de la 
Clautre), dimanche à Bourdeilles (place de la 
Halle), les mercredis de 17h à 21h du 14 juillet au 
15 août à Bourdeilles (Saveurs Nocturnes)
•   : Agroforesterie

9. Le Jardin Maraîcher 
DURAND Georgia 
Chez Ragot - 24410 CHENAUD 
Tél : 05 24 14 12 68 
georgiadurand@hotmail.com

• Produits : Légumes de saison
• Vente : À la ferme tous les jeudis de 17h30 à 
19h, AMAP Gironde et Dordogne (les paniers 
de la Double à St Aulaye le mardi et Paniers des 
familles à St Denis de Pile le vendredi), marché 
de Coutras le samedi matin

8. DUNN Louise 
La Geyrie - 24320 CERCLES 
Tél : 05 53 91 15 15 /  
06 99 84 34 69 
dunn.peterandlouise@gmail.com

• Produits : Fromages de chèvre, viande de porc, 
chevreau et chèvre bio, charcuterie, Gîtes ruraux
• Vente : Marché de Ribérac le vendredi, de 
Verteillac le samedi, de Bourdeilles le dimanche, 
Biocoop de Chancelade et Ribérac, BioJoli à 
Brantome, Merlaud à Verteillac et SPAR à Mareuil

7. Le Jardin de la Nanotte 
DROUIN Cécile 
La Nanotte 
24470 ST PARDOUX LA RIVIERE 
Tél : 06 95 23 41 71 
ceciledrouin@hotmail.fr

• Produits : Légumes et fruits de saison
• Vente : Marché de St Pardoux la Rivière, Biojoli 
à Brantôme, marchés des producteurs, à la ferme 
sur appel téléphonique

6. Aux Légumes Citoyens 
DELLOYE Bénédicte 
Le Maine 
24800 ST SULPICE D'EXCIDEUIL 
Tél : 05 53 62 55 24 
contact@auxlegumescitoyens.com 
�www.auxlegumescitoyens.com

• Produits : Légumes de saison, variétés 
anciennes, plants, aromates
• Vente : À la ferme sur rdv, paniers hebdoma-
daires, maison des producteurs, restaurants, 
marchés gourmands l'été
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14. Les Fontanelles 
FRENKEN-HOMBERGEN Wieger 
& Dimphi 
Veaupeytourie 
24270 SAINT MESMIN 
Tél : 05 47 98 90 37 / 06 75 98 23 30 
info@lesfontanelles.fr 
�www.lesfontanelles.fr 

• Produits : Légumes, œufs, noix, huile de noix, 
jus de pommes, camping à la ferme, gîte
• Vente : Paniers sur commande, épicerie bio les 
jeudis et vendredis après-midi, marchés de nuit 
de St Mesmin, restauration collective
•   : Échanges autour de l'agrotourisme, sur la 
vie bio et l'eco-construction

13. FOREST Guy 
La Gautherie  
24270 LANOUAILLE 
Tél : 05 53 52 53 19 
gcfor@wanadoo.fr 

• Produits : Jus de pomme, pommes, noix, 
viande d'agneau, courges diverses  : potimarrons, 
butternut, mâche, navet, radis noir
• Vente : À la ferme sur rdv, Biocoop Périgueux le 
Grain d'Or (pour les légumes)

12. Fleur de Miel 
ESNAULT Peter 
Maison Neuve 
24310 ST JULIEN DE BOURDEILLES 
Tél : 05 53 35 28 82 
peter777@orange.fr

• Produits : Miels, pollen, pains d'épices, 
hydromel, vinaigre de miel, propolis, bougies en 
cire naturelle d'abeille…
• Vente : À la ferme, marchés de Piegut 
(mercredi), et Brantôme (vendredi toute l’année + 
mardi en saison), marché des producteurs, AMAP, 
magasins, foires…
•   : Visites pour les enfants + panneaux   
explicatifs…

11. DUTHEIL Marc 
La Rebière  
24270 PAYZAC 
Tél : 05 53 52 72 28 
Fax : 05 53 52 72 28 

• Production : Pommes anciennes variétés 
locales, jus de pommes, châtaignes et marrons: 
marrons au naturel et crème de marron, noix, soja 
et blé ancienne variété panifiable
• Vente : À la ferme sur rdv, Biocoop ou magasins 
bio locaux en Dordogne et Haute Vienne, 
plateforme Biocoop du Sud Ouest pour la crème 
de marrons et marrons naturels, AMAP et paniers, 
magasin de producteurs Siorac en Périgord
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19. Jardin de Veyrinas 
TRILLAT Julien 
Veyrinas 
24630 JUMILHAC LE GRAND 
Tél : 06 37 88 81 38 
jardindeveyrinas@ouvaton.org 
�www.jardindeveyrinas.ouvaton.org

• Produits : Légumes de saison
• Vente : Marché de St Yrieix-la-Perche, de 
Jumilhac le Grand (juillet-août), à la ferme sur 
commande

18. GAEC Monalisa 
TRAPP Gundula 
Le Bost 
24630 JUMILHAC LE GRAND 
Tél : 05 53 52 82 09 / 06 40 24 55 61 
glouj@wanadoo.fr

• Produits : Différents types de tomme de chèvre
• Vente : À la ferme sur rdv, pendant les vacances 
d'été les lundis soir de 18h à 20h, AMAP de la 
Claquette (87), écoles de proximité, marché 
de Limoges le samedi matin, magasins de 
producteurs de Périgueux, Saint Pierre de Frugie, 
Couzeix, Biocoops

17. Les Trois Vergers 
MESSNER Pierre 
La Pouyade 
24800 ST JORY DE CHALAIS 
Tél : 05 53 62 85 63 
pierre.messner@club-internet.fr 

• Produits : Tomates, pommes
•   : Visites de ruchers, semence de prairies 
mellifères

16. La Ferme des Purins de 
Tammaire 
LYPHOUT Eric 
Boutillou - 24270 SARLANDE 
Tél : 07 81 01 01 76 
eric.lyphout@gmail.com

• Produits : Légumes de saison, plants de 
légumes et aromatiques
• Vente : Plants à la ferme les mercredis et same-
dis de 14h à 19h et les dimanches de 10h à 13h, 
légumes en paniers à Limoges

15. LEBUR Clément 
La Germanie  
24320 ST JUST 
Tél : 06 59 42 66 65 
clement.lebur@laposte.net

• Produits : Légumes de saison, plants de 
légumes au printemps
• Vente : Livraison hebdomadaire de paniers 
de légumes de saison à l'année (tournée sur 
points collectifs ou à domicile sur le secteur de 
Bourdeilles-Paussac-Leguillac-Monsec-la Tour 
Blanche-Grand Brassac- Lisle-Creyssac) et marché 
de Bourdeilles le dimanche matin en saison, marché 
nocturne le mercredi soir à Bourdeilles l'été, 
commandes possibles par téléphone et courriel



Alterrenat Presse - Ld Alby - 82120 Castéra-Bouzet 
Tél : 05.63.94.15.50 - Fax : 05.63.94.16.69 

Mail : contact@alterrenat.com 

www.alterrenat-presse.com 
Visitez le 1er site de vente 

en ligne de livres et magazines 

spécialisé dans les alternatives.
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25. Bio Joli 
31 rue Puyjoli 
24310 BRANTOME 
Tél : 05 53 53 76 52 
biojoli@orange.fr 
�Facebook: BioJoli24 
www.biojoli.com

24. BIOCOOP Au p'tit bio 
2 avenue Yvon Delbos  
24300 NONTRON 
Tél : 05 53 60 34 76 
auptitbio024@orange.fr

23. SARL Chêne Vert 
La Chaize 
24300 ST FRONT SUR NIZONNE 
Tél : 05 53 60 85 50  
Fax : 05 53 60 32 40 
contact@chene-vert.fr

• Produits : Cabécou affiné, crottins frais et 
affinés, Ste Maure blanche ou cendrée, Perle 
de Rosée, calisson de brebis et brebis frais - 
Fromages bio
• Vente: en GMS, direct aux particuliers, chez des 
grossistes

22. Les Potagers 		
de Champvieux 
WISDORFF Aude 
Champvieux 
24630 JUMILHAC LE GRAND 
Tél : 06 52 18 63 22 
aude_wisdorff@yahoo.fr 
�www.champvieux.e-monsite.com

• Produits : Légumes de saison
• Vente : Paniers hebdomadaires (AMAP) et 
vente à la ferme sur commande

21. Jardin de Natila 
VERDIER Nathalie 
Boutillou - 24270 SARLANDE 
Tél : 06 95 09 20 63 
nathverdier@hotmail.com

• Produits : Légumes de saison, aromatiques 
culinaires et verveine
• Vente : À la ferme du 15/06 au 15/09 le mardi 
de 17h à 19h ou sur rdv, marché de Cherveix-
Cubas le samedi matin

20. Ferme Bio de 		
la Meynardie	  
VARAILLON Laurent 
La Meynardie - 24340 PUYRENIER 
Tél : 05 53 60 36 83 / 06 23 79 54 54 
laurent.varaillon@orange.fr

• Produits : Lait de vache cru
• Vente : À la ferme tous les soirs de 18h30 
à 19h30

Les magasins
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26. DAVID-TESTUD Françoise 
Le Verdier  
24110 ST ASTIER 
Tél : 05 53 08 37 40 / 06 73 16 10 06 
francoisedavid.legumes@laposte.net

• Produits : Herbes aromatiques fraîches, 
légumes de saison, fruits, fraises, noix et plants 
surtout au printemps
• Vente : À la ferme, les mercredis et vendredis 
de 17h à 18h (téléphone), marché de St Astier les 
jeudis matin, Périgueux les samedis matin (place 
de l'ancienne mairie), restauration collective, 
AMAP et magasin des producteurs

27. DEVAUX Olivier 
Ferme Biologique Las Servatas 
24700 EYGURANDE  
ET GARDEDEUILH 
Tél : 05 53 81 07 41 / 06 89 20 79 59

• Produits : Légumes non hybrides, variétés 
anciennes et de goût
• Vente : À la ferme le samedi 10h à 12h et le 
1er dimanche de mai de 9h à 17h pour la vente 
annuelle de plants

28. Le Jardin du Dognon 
GAUTHIER-CLUZAUD Véronique 
Le Dognon  
24420 MAYAC 
Tél : 05 53 05 39 14 / 07 87 42 79 08 
verobio@orange.fr

• Produits : Grande diversité de légumes 
de saison (tomates et courges anciennes), 
framboises, épicerie bio
• Vente : À la ferme du lundi au vendredi entre 
17h et 19h et le samedi de 10h à 12h30, marché 
d'Excideuil le jeudi matin
•   : Ferme de démonstration

29. Le Jardin du Crouzet 
JACQUES Paul 
Le Crouzet - 24380 CENDRIEUX 
Tél : 05 53 04 62 59 
jacval27@yahoo.fr 
�www.jardinducrouzet.fr 

• Produits : Légumes de saison, 2 gîtes
• Vente : Sur rdv et marché de Rouffignac 
St Cernin
•   : Baignade, canotage et pêche dans l'étang

30. Ferme de Ribeyrolles 
LASSAIGNE Bertrand & Joëlle 
Ribeyrolles  
24640 LE CHANGE 
Tél et Fax : 05 53 35 09 61 
bertrand.lassaigne@orange.fr

• Produits : Légumineuses, sauce au basilic, noix 
(coques, cerneaux, huile), jus de pommes, farines 
(blé, maïs, seigle, sarrazin, méteil, orge), pois 
chiche, haricots, lentilles...
• Vente : À la ferme sur rdv, magasins, 
restauration collective, AMAP
•   : Chevaux, semences en autosuffisance

Le Périgord Blanc
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35. La Dynamo 
STEVENS Laura & DALLOT 
Emmanuel & DURY Jérôme 
Laveyssière - 24350 MENSIGNAC 
Tél : 05 53 03 49 37 / 06 89 90 44 81 
et 06 41 18 45 89 
projetferme36@gmail.com 

• Produits : Lait de chèvre, noix, pains, brioches, 
biscuits
• Vente : A la ferme le mercredi de 17h30 à 
19h et le vendredi sur commande, marché de 
St Astier le jeudi matin, AMAP et marchés de 
producteurs
•   : Hébergement d'une activité pédagogique

34. Les Simples Sauvages 
REBIERE Maud 
Le Parcot 
24410 ECHOURGNAC 
Tél : 05 53 82 51 02 / 06 47 63 30 59 
mauddouble@hotmail.com

• Produits : Production et cueillette sauvages 
de plantes aromatiques, condimentaires et 
médicinales. Transformation en tisanes
• Vente : À la ferme les après-midi de 14h à 
19h, les week-ends de mai, juin et septembre et 
tous les jours (sauf le lundi) en juillet et août de 
10h à 12h30 et de 14h à 19h, sur rdv, FestiBio à 
Verteillac et Biocoop de Ribérac
•   : Marché des producteurs à la ferme du 
Parcot, sentiers botaniques, cuisine sauvage, 
conférence en ethnobotanique

33. EARL Ferme de la Béssède 
PATERNOTTE & CHAPEAU Tiffany 
& Virgile 
19 rue des Marzats 
24700 MONTPON MENESTEROL 
Tél : 06 25 77 13 73 
bessede@laposte.net

• Produits : Légumes de saison
• Vente : Marché de Blanquefort tous les samedis 
matin et AMAP

32. Le Claud de l’Eyzine 
LONGUEVILLE Stéphanie 
La Fargennerie 
24330 ST-PIERRE-DE-CHIGNAC 
Tél : 06 33 96 60 06 
leyzine@gmail.com 
�www.leyzine.com 

• Produits : Poulets fermiers entiers ou découpés 
et œufs
• Vente : À la ferme le samedi de 10h à 12h30, 
restauration collective, AMAP-Paniers, boutiques 
de producteurs, Biocoop de Sarlat

31. Brasserie de la Margoutie 
LEMOINE Patricia 
La Margoutie 
24330 BLIS ET BORN 
Tél : 06 16 54 14 64 
lamargoutie@outlook.com 
�www.lamargoutie.fr

• Produits : Bières en bouteilles 75cl et 33cl, 
bières en fût pour toutes manifestations, 
• Vente : À la brasserie, AMAP et paniers, 
magasins, table et chambre d'hôtes, foires, 
associations, café associatif
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37. Les Champignonnières de 
Chancelade SARL CHAMPIDOR 
BP1 Route Des Carrières 
24650 CHANCELADE 
Tél : 05 53 04 74 17 
Fax : 05 53 08 88 36 
champidor.bio@orange.fr

• Produits : Champignons de Paris issus de l'AB
• Vente : Magasins biologiques, vente directe le 
matin du lundi au vendredi

36. GAEC du Gros Chêne 
Le Chêne - 24330 ST ANTOINE 
D'AUBEROCHE 
Tél : 05 53 04 41 46 
Fax : 05 53 03 75 49 
gaec.groschene@wanadoo.fr 
�www.lafermedugroschene.fr 

• La législation actuelle sur la bio, nous interdit 
d'indiquer clairement que nous pratiquons l'AB 
car il n'y a pas de cahier des charges sur le gavage
• Produits : Conserves d'oie, de canard et de 
cochon, assiette périgourdine, petite étape 
gourmande avec les produits de la ferme de mai 
à septembre
• Vente : Sur place à la ferme de 10h à 19h et le 
dimanche sur rdv téléphonique
•   : Marché annuel à la ferme tous les premiers 
jeudis du mois d'août à partir de 18h
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Calendrier des  
fruits et légumes

fruits
Citron, kiwi, pomelos, pomme, 
rhubarbe.

Légumes
Aillet, asperge, betterave, blette, 
chou-fleur, carotte, céleri, choux, 
endive, épinard, navet, oignon 
blanc, petit pois, poireau, pomme 
de terre primeur, radis noir, radis 
rose, salade.

fruits
Citron, clémentine, kiwi, noix, poire, 
pomme.

Légumes
Ail, betterave, blette, brocoli, carotte, 
céleri, chou-fleur, choux, choux-de-
Bruxelles, courge, crosne, échalote, 
endive, épinard, mâche, navet, oignon, 
panais, poireau, pomme de terre, 
potimarron, potiron, radis noir, salsifis, 
topinambour.

Janvier

fruits
Citron, clémentine, kiwi, poire, pomelos, 
pomme.

Légumes
Ail, betterave, blette, brocoli, carotte, 
céleri, chou-fleur, courge, choux, choux 
de Bruxelles, crosne, échalote, endive, 
épinard, fenouil, frisée, mâche, navet, 
oignon, panais, poireau, pomme de 
terre, potimarron, potiron, radis noir, 
rutabaga, salsifis, topinambour.

Février

fruits
Citron, clémentine, kiwi, poire, pomelos, 
pomme.

Légumes
Asperge, betterave, blette, carotte, 
céleri, chou-fleur, choux, endive, épinard, 
navet, oignon blanc, panais, poireau, 
pomme de terre, potimarron, potiron, 
radis noir, radis rose.

Mars
Avril

fruits
Abricot, cassis, cerise, fraise, framboise, 
melon, mûre, pêche, pomelos, prune.

Légumes
Ail, aillet, artichaut, aubergine, 
betterave, blette, brocoli, carotte, céleri 
branche, chou-fleur, choux, concombre, 
courgette, épinard, fenouil, fève, haricot 
vert, navet, oignon blanc, petit pois, 
poireau, pomme de terre, radis rose, 
salade, tomate.

Juinfruits
Cerise, fraise, pomelos, rhubarbe.

Légumes
Ail, aillet, artichaut, asperge, 
aubergine, betterave, blette, 
carotte, céleri branche, chou-fleur, 
choux, concombre, courgette, 
épinard, fenouil, fève, navet, 
oignon blanc, petit pois, poireau, 
pomme de terre, radis rose, salade.

Mai
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fruits
Abricot, brugnon, cassis, cerise, figue, fraise, 
framboise, groseille, melon, mûre, myrtille, 
nectarine, pastèque, pêche, poire, prune.

Légumes
Ail, artichaut, aubergine, betterave, blette, 
brocoli, carotte, céleri, chou-fleur, choux, 
concombre, courgette, échalote, épinard, 
fenouil, fève, haricot vert, maïs doux, navet, 
oignon sec, petit pois, poireau, poivron, 
pomme de terre, potimarron, radis rose, 
salade, tomate.

Juillet fruits
Abricot, figue, fraise, framboise, melon, 
mirabelle, mûre, myrtille, pastèque, 
pêche, poire, prune.

Légumes
Ail, artichaut, aubergine, betterave, 
blette, carotte, céleri, chou-fleur, choux, 
concombre, courgette, échalote, 
épinard, fenouil, fève, haricot à écosser, 
haricot vert, maïs doux, navet, oignon 
blanc, oignon sec, petit pois, poireau, 
poivron, pomme de terre, potimarron, 
potiron, radis rose, salade, tomate.

Août

fruits
Coing, figue, framboise, melon, 
mirabelle, mûre, myrtille, noix fraîche, 
pastèque, pêche, poire, pomme, prune, 
pruneau, raisin.

Légumes
Ail, artichaut, aubergine, betterave, 
blette, brocoli, carotte, céleri, chou-fleur, 
choux, choux de Bruxelles, concombre, 
courge, courgette, échalote, épinard, 
fenouil, haricot à écosser, haricot vert, 
maïs doux, navet, oignon sec, petit 
pois, poireau, poivron, pomme de terre, 
potimarron, potiron, radis, salade, 
tomate.

Septembre

fruits
Châtaigne, clémentine, coing, kaki, kiwi, 
noix, poire, pomme, raisin.

Légumes
Ail, artichaut, betterave, blette, brocoli, 
carotte, céleri, chou-fleur, choux, 
choux de Bruxelles, courge, échalote, 
endive, épinard, fenouil, navet, oignon 
sec, panais, poireau, pomme de terre, 
potimarron, potiron, radis, salade.

Novembre fruits
Châtaigne, clémentine, kiwi, noix, poire, 
pomme.

Légumes
Ail, betterave, blette, cardon, carotte, 
céleri, chou-fleur, choux, choux de 
Bruxelles, courge, échalote, endive, 
épinard, fenouil, mâche, navet, oignon 
sec, panais, poireau, pomme de terre, 
potimarron, potiron, radis noir, salsifis, 
topinambour.

Décembre

fruits
Châtaigne, coing, figue, framboise, mûre, 
myrtille, noix fraîche, pêche de vigne, 
poire, pomme, raisin.

Légumes
Ail, artichaut, aubergine, betterave, 
blette, brocoli, carotte, céleri, chou-fleur, 
choux, choux de Bruxelles, concombre, 
courge, courgette, échalote, épinard, 
fenouil, haricot à écosser, haricot vert, 
maïs doux, navet, oignon sec, panais, petit 
pois, poireau, poivron, pomme de terre, 
potimarron, potiron, radis, salade, tomate

Octobre

31
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38. La Ferme du Clédou 	
et la Clé des Simples 
BERNADIAT Nathalie  
& MENARD Stéphanie 
Ravary - 24250 CENAC 
Tèl : 06 07 75 90 84 
fermeducledou@wanadoo.fr 
�www.fermeducledou.com 

• Produits : Tisanes et aromatiques toute l'année, 
vente des plants en mai et juin, la Clé des 
Simples Cosmétiquess Nature & Progrès
• Vente : A la ferme, AMAP, boutiques de 
producteurs et site internet
•   : Balade botanique, visite du jardin 	
et randonnées pédestre avec des ânes bâtés 	
(voir site)

39. Douceurs Périgourdines 
BOURCIER-JOULAIN Colette & 
Gérard 
La Plaine - 24620 MARQUAY 
Tél : 05 53 59 01 52 / 06 40 75 13 87 
contact@douceurs-perigourdines.com 
�www.douceurs-perigourdines.com

• Produits : Gâteaux à base de noix, noisettes, 
amandes, pavot, chocolat, spécialités sans 
gluten, sans matière grasse, biscuits traditionnels 
et exotiques, tartes et cakes salés, 1 chambre 
d'hôtes
• Vente : A la ferme, marchés, RHD, foires, internet
•   :  Approvisionnement en priorité avec 	
les producteurs locaux

40. Brasserie la Lutine 
Aurélie, Sébastien et Antoine 
Route du Bugue - 24510 LIMEUIL 
Tél : 05 53 57 47 80 
brasserie.la.lutine@wanadoo.fr 
�www.lalutine.com 

• Produits : Bières de fabrication artisanale, 
blanche, blonde, ambrée, brune, bière aux noix 
en bouteille de 33 cl et 75 cl ou en fûts
• Vente : Magasins de producteurs, sur place 	
à la Brasserie, marchés, Biocoop
•   : Partenariat en vue avec agriculteur 	
pour la production de Houblon

41. CHATELLIER Marie-Aimée 
& Joseph 
Babiot - 24170 DOISSAT 
Tél : 05 53 31 19 80 / 06 71 74 34 35 
maj.joffre.chatellier@wanadoo.fr

• Produits : Légumes de saison, huile de noix, noix
• Vente : Marché Belvès le samedi matin, 	
en semaine au comptoir producteurs à Siorac 	
en Périgord, Biocoop de Sarlat

Le Périgord Noir
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Les producteurs/transformateurs

42. Inflor'essences 
CHOQUEL Céline 
Route du Château de Campagnac 
24200 SARLAT-LA-CANEDA 
Tél : 06 52 91 46 81 
infloressences@gmail.com

• Produits : Huiles essentielles et eaux florales, 
sirops de plantes aromatiques, huiles aromatisées
• Vente : Magasins de producteurs, marché d'été 
de Carsac-Aillac, salons et foires
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47. La Chèvre et le Chou 
KENDALL Jennifer & CAGNARD 
Christophe 
Versailles - 24220 MEYRALS 
Tél : 06 61 86 39 74 / 06 87 23 92 23 
�Facebook : la chèvre et le chou 24

• Produits : Fromages et yaourt de chèvre, lait en 
bouteille, légumes de saison, noix
• Vente : Marchés de St Cyprien toute l'année 
et Meyrals en été, magasins Biocoop de Sarlat, 
Biosmose au Bugue, à la ferme tous les mardis et 
vendredis de 16h à 19h

46. EARL Domaine Fraysse 
HALPERT Erwan 
Les Bruguettes 
24250 ST CYBRANET 
Tél : 06 86 11 00 61 
earlfraysse@yahoo.fr

• Produits : Tomates, concombres, poivrons, 
aubergines, pommes de terre, courge, oignon, 
courgette, salade, épinard, radis, patate douce, 
chou, etc.  et plants de légumes
• Vente : Marché de Sarlat (mercredi et samedi), 
AMAP la Chapelle-Péchaud (mercredi soir), 
boutique de producteurs à Carsac, magasin bio 
La Cigale et la Fourmi, Biocoop Sarlat

45. Bio Noix 
GRANDCHAMP Eric 
Raffaillac 
24390 BADEFOLS-D'ANS 
Tél : 05 53 51 52 99 / 06 86 77 52 58 
grandchamp.eric@orange.fr

• Produits : Noix bio
• Vente : Coopérative
•   : Photovoltaïque et chaudière à copeaux

44. A la Noix Patiente 
DUBREUIL-LACHAUD Lucette 
Chaminade  
24390 GRANGES-D'ANS 
Tél : 05 53 51 57 58 / 06 33 88 26 07 
lucette.dubreuil-lachaud@neuf.fr

• Produits : Noix coques, cerneaux, huile, praline, 
gâteaux
• Vente : Boutique à la ferme, boutiques de 
producteurs à Périgueux et à Boisseuil (87)
•   :  Visite de ferme, des équipements, 
noyeraie

43. Domaine de la Voie 
Blanche 
DALBAVIE Nathalie 
Les Caves - 24220 ST CYPRIEN 
Tél : 05 53 29 20 36 / 06 79 45 82 48 
contact@domaine-voie-blanche.com 
�www.domaine-voie-blanche.com 

• Produits : Vins de pays du Périgord, vins 
rouges, vins blanc sec, vin doux
• Vente : A la ferme du 1er/07 au 25/08 de 13h à 
19h sauf samedis et du 26/08 au 30/06 sur rdv
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51. Au Pré de mon Arbre 
RENVOISE Matthieu 
Le Breuil - 24480 PALEYRAC 
Tél : 05 53 24 15 57 / 06 08 98 50 72 
aupredemonarbre@orange.fr

• Produits : Légumes de saison
• Vente : Marché du Buisson de Cadouin le 
vendredi, le Bugue le samedi et le magasin de 
producteurs de Siorac

50. MERLY Cyrille 
La Veyssière 
24200 MARCILLAC ST QUENTIN 
Tél : 05 53 29 47 89 / 06 37 50 90 66 
merly.gc@orange.fr

• Produits : Veau rosé en colis de 5kg et vache en 
colis de 10kg, cerneaux de noix, huile de noix
• Vente : AMAP viande, à la ferme sur commande 
pour les colis de viande et en permanence pour 
les noix et l'huile

49. LAITERIE PECHALOU 
Le Récolat - 24220 ST CYPRIEN 
Tél : 05 53 29 26 65 
Fax : 05 53 59 02 82 
lalaiterie@pechalou.fr 
�www.pechalou.fr  
www.laiterieduperigord.fr 

• Produits : Yaourts et desserts artisanaux au lait 
entier de Dordogne
• Vente : Laiterie du Périgord, disponibles en 
magasins bio (France) et Péchalou dans grandes 
et moyennes surfaces (Sud Ouest)

48. LACABANNE Pierre-Francis 
La ferme de Charnaillas 
24210 LA BACHELLERIE 
Tél : 05 53 51 01 18 / 06 88 15 11 18 
pierre.francis.lacabanne@orange.fr 
�www.foie-gras-lacabanne.com 

• Produits : AOC Noix du Périgord
• Vente : Boutique à la ferme à toutes heures, 
marchés des producteurs , marchés des 
producteurs de pays, Internet
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55. La Cigale et la Fourmi 
Le Bourg 
24250 ST CYBRANET 
Tél : 05 53 29 19 49 
Fax : 05 53 30 29 23 
lacigaleetlafourmibio@gmail.com

54. BIOCOOP Sarlat	  
Zone Commerciale du Pontet  
24200 SARLAT LA CANEDA 
Tél : 05 53 59 03 10 
biocoopsarlat.contact@gmail.com 
�www.biocoopsarlat.fr

53. VALVERDE Ana 
Le Bos de Costas 
24210 BARS 
Tél : 06 48 28 19 75 
jardana@free.fr

• Produits : Légumes de saison
• Vente : Paniers, restauration collective, bou-
tiques de producteurs
•   : Ouverture d'une boutique de producteurs

52. REYSSET Delphine 
Hermier 
24200 CARSAC AILLAC 
Tél : 06 33 15 73 10 
delphinereysset@yahoo.fr

• Produits : Légumes variés de saison (nom-
breuses variétés de tomates), plants de légumes
• Vente : Marché de St Cyprien le dimanche 
toute l'année et marché de St Cyprien le mercre-
di en juillet et août, association de producteurs 
« La Ferme de Vialard »

Les magasins



 3 YAOURTS TRADITIONS
Nature 

ou aromatisés BIO

 1 CRÈME DESSERT
Café issu du 

commerce équitable

UNE OFFRE UNIQUE
AU RAYON FRAIS

4 YAOURTS GOURMANDS
Avec des morceaux de fruits

DISPONIBLES DANS VOTRE MAGASIN BIO

LE BIO
N’A JAMAIS ÉTÉ
AUSSI GOURMAND !

LAITERIE ARTISANALE PÉCHALOU 
Le récolat  24 220 Saint-Cyprien 

Tél. 05 53 29 26 65  Email : lalaiterie@pechalou.fr

www.laiterieduperigord.fr
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56. Château Larchère 
BAUDRY Thierry & Muriel 
Larchère 
24240 POMPORT 
Tél : 05 53 58 25 84 / 06 11 39 49 24 
Fax : 05 53 61 39 99 
gerthy24@bbox.fr 
�www.chateaularchere.fr 

• Produits : Vins de Bergerac, Monbazillac et 
Saussignac, méthode traditionnelle et jus de 
raisin
• Vente : Au domaine, magasin bio, sur foires, 
caves, foire bio de Bergerac
•   :  Membre actif de l’association « Vivons bio 
en Bergeracois »

57. Vignobles Beigner 
BEIGNER Benoît 
Le Chrisly - 24240 POMPORT 
Tél : 05 53 58 42 35 / 06 50 57 62 74 
chateaupecany@gmail.com 
benoitbeigner@yahoo.fr 

• Produits : Monbazillac, Côtes de Bergerac, 
Bergerac, jus de raisin, miel et produits de la 
ruche, essaims
• Vente : À la propriété, marchés et foires

58. EARL les Tertres du 
Plantou 
BELLUGUE Daniel 
Le Plantou - 24560 BOISSE 
Tél : 05 53 58 75 06 / 06 07 95 61 07 
tertresduplantou@wanadoo.fr 
�www.tertres-du-plantou.com 

• Produits : AOC Bergerac (rouge, rosé et sec), 
AOC Côtes de Bergerac (rouge)
• Vente : À la ferme du 1/06 au 30/09 tous 
les jours de 11h à 19h, marché nocturne les 
vendredis de juillet à août à Issigeac

59. GAEC La Source de Miel 
BERBEN Stefan & Marylaine 
Puyjalard 
24510 STE FOY DE LONGAS 
Tél : 05 53 73 55 43 
la.source.de.miel@gmail.com 
�www.sourcedemiel.fr

• Vente : Marchés et Biocoop

60. BERNARD Anaïs 
Le Lac - 24130 LAVEYSSIERE 
Tél : 06 37 34 96 67 / 07 88 49 98 87 
baseeconome@hotmail.fr 
�Facebook: La Ferme du Lac

• Produits : Légumes de saison
• Vente : Marché de Bergerac le mercredi et 
samedi, à la ferme les vendredis après-midi de 
15h à 19h

Les producteurs/transformateurs
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65. CARAVANNIER Pierre 
33 bis rue Marcelin Berthelot 
24100 BERGERAC 
Tél : 09 53 69 36 24 / 06 51 93 85 33 
pierre.caravan@wanadoo.fr 

• Produits : Miel, pollen, produits de la ruche
• Vente : Magasins

64. Domaine du Bout du 
Monde 
CANDON Olivier & VIALARD 
Véronique 
Les Costes - 24240 RIBAGNAC 
Tél : 05 53 57 90 29 / 06 73 76 80 08 
melimerlot@gmail.com

• Produits : Vins de Bergerac, IGP Périgord 
(bouteilles et bag in box)
• Vente : À la propriété, marchés, magasins, 
cavistes, foires
•   :  Atelier vinification, accueil scolaires, 
animations et concerts au chai

63. Ferme Conservatoire du 
Domaine de la Valette 
BOURGEOIS Arnaud 
La Valette 
24510 ST FELIX DE VILLADEIX 
Tél : 07 61 60 60 04 
info@lavaletteperigord.com 
�www.lavaletteperigord.com

• Produits : Veaux et bœufs gras de race 
Bazadaise élevés de façon traditionnelle, maison 
d'hôtes sur le domaine
• Vente : En caissette à la ferme sur rdv ou 
livraison
•   :  Défenseur de la biodiversité, élevages de 
races à petits effectifs ou en voie de disparition 
(poules et dindons gascons, poneys landais, ânes 
du cotention...) 

62. BOUCHE Sébastien 
Ferme de Cablanc 
24240 SAUSSIGNAC 
Tél : 06 03 76 99 33 / 06 04 18 68 89 
cablanc@orange.fr 
�www.ecolieu-cablanc.org

• Produits : Fruits du verger et petits fruits 
(framboises, cassis, groseilles), légumes bio et 
fleurs
• Vente : À la ferme sur rdv, en projet : 
restauration collective et AMAP-paniers
•   :  Ecolieu qui propose des stages d'éco-
construction et de permaculture

61. BONNIER Marc & 
Françoise 
Le Haut Bonnétias 
24130 BOSSET 
Tél : 05 53 80 12 63 
francoise_bonnier@orange.fr

• Produits : Fromages de chèvres lactiques 
(crottins…) et tommes à pâte pressée non cuite
• Vente : Sur les marchés de Bergerac le mercredi 
et le samedi matin
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70. Château du Tuquet 
DAMERON BRANCHU Elisabeth & 
Olivier 
1 Chemin du Relais 
24100 BERGERAC 
Tél : 05 53 24 91 65 / 06 38 26 96 29 
elisabeth.dameron@orange.fr 
�www.chateaudutuquet.wix.com 

• Produits : Vin de Bergerac
• Vente : A la ferme tous les jours, marchés des 
producteurs en Haute Vienne l'été, marchés de la 
confédération paysanne, guinguette
•   :  Éco camping à la ferme, concert à la 
ferme

69. COQ Daniéle 
1290 Route de St Aulaye  
Les Rouillats 
24230 ST ANTOINE DE BREUILH 
Tél : 06 32 09 82 47 
daniele.coq@gmail.com

• Produits : Jus de pomme
• Vente : À la ferme (téléphonez avant), marchés 
de Ste Foy la Grande le samedi matin en juillet et 
août, magasin Bio Essentiel à Port Ste Foy

68. Les Douceurs de Lolla 
CLEMENT Monia 
Les Martins 
24240 MONESTIER 
Tél : 06 81 68 65 50 
monia.clement27@gmail.com 
�www.lesdouceursdelolla.com 

 

• Produits : Plantes, roses, lauriers, genévrier, 
camomille, eaux florales, sirops, gelées, vin à la 
rose
• Vente : Biocoop Bergerac, Périgueux, Montpon, 
Bordeaux (Pasteur), La Vie Claire à Creysse, 
Terrasson, St Foy la Grande (Tabac Mairie), à 
l'exploitation sur rdv

67. Question de Culture 
CHOLLON Richard 
39 bis, rue Renaudat 
24130 PRIGONRIEUX 
Tél : 05 53 61 60 13 / 06 33 07 10 42 
Fax : 05 24 84 15 91 
asso.qdc@wanadoo.fr

• Production : Légumes de saison
• Vente : Paniers, restauration collective

66. Château les Hauts de 
Caillevel 
CHEVALLIER Sylvie 
Caillevel Est - 24240 POMPORT 
Tél : 05 53 73 92 72 / 06 09 92 36 24 
caillevel@orange.fr 
�www.leshautsdecaillevel.com 

• Produits : Vin de Bergerac et Monbazillac
• Vente : À l'exploitation, magasins, à l'export 
sur rdv
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75. Château Richard 
DOUGHTY Richard 
La Malaise - 24240 MONESTIER 
Tél : 05 53 58 49 13 / 06 07 82 23 26 
richard@chateaurichard.com 
�www.chateaurichard.com

• Produits : Vins AOP Bergerac et Saussignac
• Vente : À la propriété du lundi au vendredi de 
9h à 12h30 et de 14h à 18h, le weekend sur rdv 
uniquement

76. DUPUY David 
La Courdie - 24510 STE ALVERE 
Tél : 06 88 97 26 75 
davidupuy@laposte.net

• Produits : Pains, carottes, farines
• Vente : AMAP, magasin bio, magasin 
producteurs, marché de Sainte Alvère

74. GAEC de la Coutaude 
DOS SANTOS SILVA Valérie & 
CANIVET Flavien 
Le Nizeaud - 24500 SADILLAC 
Tél : 05 53 22 47 34 
ferme-de-la-coutaude@orange.fr

• Produits : Fromages, yaourts et lait bio de 
vaches, pain à la farine de blé et de seigle, 
viennoiseries, porcs charcutiers
• Vente : Marchés de Bergerac le samedi 
matin, d'Issigeac le dimanche matin, AMAP et 
Paniers (Bergerac, Gravelle, Bordeaux, CUB), 
magasins de producteurs (Lamonzie Saint Martin, 
Périgueux, le Buisson de Cadouin)

73. Domaine de la Tuque 
DETILLEUX Gilles & RIVAUD Vincent 
La Tuque - 24540 BIRON 
Tél : 05 53 63 13 14 / 06 89 13 47 71 
domainedelatuque@orange.fr 
�www.tourbiron.com 

• Produits : Vins en IGP Périgord, Gîte et 
chambre d'hôtes
• Vente : Au domaine toute l'année, salons, 
foires, marchés des producteurs de Biron 
(juillet et août), magasins de producteurs, vente 
internet, Festibio
•   :  Participation aux démarches collectives 
de piégeage et recherche en phytothérapie 
d'AgroBio Périgord, accueil au gîte et sur la 
propriété qui permet une sensibilisation au bio

72. SCEA De Conti 
Les Gendres - 24240 RIBAGNAC 
Tél : 05 53 57 12 43 / 06 82 21 46 40 
familledeconti@wanadoo.fr

• Produits : Vins de Bergerac
• Vente : Cavistes et export

71. Château le Payral 
DAULHIAC Thierry & Isabelle 
Le Bourg 
24240 RAZAC DE SAUSSIGNAC 
Tél : 05 53 22 38 07 
contact@le-payral.com 
�www.le-payral.com

• Produits : AOC Bergerac et Saussignac
• Vente : À l'export, cavistes, vente directe, CHR
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81. GRENIER Alain 
La Raboutie Est 
24140 BELEYMAS 
Tél : 06 30 93 55 32

• Produits : Jus de pomme
• Vente : Marchés à la ferme

80. Château Tuquet Monceau 
GOUBAULT DE BRUGIERE Eric 
& Cécile 
Le Tuquet - 24230 ST VIVIEN 
Tél : 05 53 22 79 49 / 06 07 08 92 99 
cecileric.goubault@gmail.com 
�www.tuquetmonceau.com

• Produits : Vins de Bergerac et Montravel
• Vente : Au chai sur rdv, magasins locaux

79. SCEA Le Petit Cluzeau 
GERARD Benoît 
Le Petit Cluzeau 
24240 FLAUGEAC 
Tél : 05 53 24 33 71 / 06 84 81 04 59 
hobeangrd@gmail.com 
�www.chateaucluzeau.com

• Produits : Vins de Bergerac AOC, Bergerac 
sec, Bergerac Rosé, Côtes de Bergerac moelleux, 
Côtes de Bergerac rouge, Monbazillac, vin 
mousseux
• Vente : À la propriété du lundi au samedi de 8h 
à 18h du 1/06 au 30/09, sur rdv le reste de l'année

78. Château Feely 
FEELY Caro 
La Garrigue 
24240 SAUSSIGNAC 
Tél : 05 53 22 72 71 / 06 35 93 31 88 
caro@chateaufeely.com 
�www.feelywines.com 

• Produits : Vin de Bergerac et vin de France, 
chambres d'hôtes et gîtes
• Vente : Au Château toute la semaine de 10h à 
12h et de 14h à 18h sauf le dimanche
•   : Sensibilisation à la bio en visites 
pédagogiques et touristiques du vignoble, 
dégustations, création repas bio et locaux grâce 
à des partenariats avec d'autres agriculteurs, 
école du vin

77. FAURICHON DE LA 
BARDONNIE Olivier 
La Roque-941 Route de Couin 
24230 ST ANTOINE DE BREUILH 
Tél : 05 40 92 20 71 / 06 13 82 08 90 
Fax : 05 53 57 20 71 
domainedupossible@gmail.com 
�château-laroque-bio.jimdo.com 

• Produits : Vin Demeter, rouges de garde, 
blanc sec, moelleux, mousseux, AOC Côtes de 
Bergerac et Montravel, accueil camping cars
• Vente : À la ferme sur rdv, magasin bio du sud 
ouest, Biocoop et autres enseignes, caviste, 
foires, restaurants
•   :  Biodynamie depuis 1991
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86. Château du Bloy 
SCEA LAMBERT – LEPOITTEVIN 
- DUBOST 
Le Blois - 24230 BONNEVILLE 
Tél : 05 53 22 47 87 / 06 26 61 40 19 
Fax : 05 53 27 56 34 
chateau.du.bloy@wanadoo.fr

• Produits : Vins de Bergerac et Montravel
• Vente : À la propriété de 9h à 12h et de 
14h à 18h et sur rdv les weeekends, cavistes, 
restaurants, exports

87. GAEC Le Carretou 
LATU Christelle & CHEYRADE 
Corinne 
Le Moulin des Coutoux 
24150 CAUSE DE CLERANS 
Tél : 05 53 57 70 63 
lecarretou@orange.fr

• Produits : Légumes de saison, plants 
maraîchers et aromatiques
• Vente : Sur les marchés de Bergerac (mercredi 
et samedi) et Lalinde (jeudi), boutique de 
producteurs "Escale à la Ferme" à Port de Couze

85. Domaine des 3 Saules 
LABORIE François 
La Floque - 24610 VILLEFRANCHE 
DE LONCHAT 
Tél : 05 53 81 60 59 / 06 28 35 64 32 
f.laborie@hotmail.fr

• Produits : Vins de Bergerac (rosé, sec, rouge)
• Vente : À la ferme sur rdv, foires, salons, 
cavistes…

84. Famille LABASSE 
Le Labouret 
24150 PRESSIGNAC-VICQ 
Tél : 05 53 58 30 01 
sclabasse@hotmail.fr 

 

• Produits : Kiwis, farine de blé, épeautre en 
petite quantité, huile de tournesol
• Vente : À la ferme les mercredis et samedis 
après midi ou sur rdv, AMAP paniers des 2 Rives 
(Bergerac et Eymet), AMAP Boulazac-Marsac, 
AMAP Mussidan et magasins

83. Château du Grand Roc 
GUILLOT Henri-Paul 
39, Route Du Roc 
24230 LAMOTHE-MONTRAVEL 
Tél : 05 53 73 68 80 
henri-paul.guillot@cegetel.net

• Produits : Vins de Bergerac, boissons apéritives, 
vinaigre balsamique
• Vente : À la propriété sur rdv, magasins bio, 
caviste, foires bio…

82. Château KALIAN 
Famille GRIAUD 
Bernasse 
24240 MONBAZILLAC 
Tél : 05 53 24 98 34 / 06 30 27 57 36 
kalian.griaud@wanadoo.fr 
�www.chateaukalian.com

• Produits : AOC Monbazillac et AOC Bergerac
• Vente : Au domaine à Monbazillac:		
- caveau 1 (lieu dit Bernasse) : ouvert 7j/7 de 10h 
à 19h30 sans rdv			 
- caveau 2 (lieu-dit Maljouvat Sud) : ouvert l'été 
(voir site internet) Français et Anglais
•   : Visites guidées de la propriété et du 
vignoble sur demande
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92. Savonnerie en Douce 
Heure  
MARTIN Anne-Sophie 
1 Route de l'Amourette 
24230 VELINES 
Tél : 06 28 20 40 02 
contact@endouceheure.fr 
�www.endouceheure.fr 

• Produits : Fabrication artisanale de Cosmé-
tiquess et savons (aux huiles végétales, huiles 
essentielles, argile, lait, miel…)
• Vente : À l'atelier, magasins bio, site internet

91. Les Saveurs du Bois du 
Roc - Atelier et chantier 
d'insertion 
La Felière - Route d'Eymet 
24240 MONESTIER 
Tél : 05 53 22 90 46 / 07 82 17 28 79 
saveursduboisduroc@gmail.com 
�www.saveursduboisduroc.com

• Produits : Légumes bio et fruits bio
• Vente : AMAP, particuliers, écoles, magasins, 
restaurants
•   : Présentation des activités sur Bordeaux 
et local

90. Château Les Miaudoux 
Les Miaudoux 
24240 SAUSSIGNAC 
Tél : 05 53 27 92 31 / 06 10 69 83 77 
Fax : 05 53 27 96 60 
lesmiaudoux@gmail.com 
�www.chateaulesmiaudoux.com 

• Produits : Pruneaux d'Agen, vins de Bergerac 
rouge blanc sec et moelleux, Saussignac en 
bouteilles et BIB, légumes d'automne et d'hiver
• Vente : Biocoop de Trélissac, Chancelade, 
Nontron, Ribérac, Sarlat, Bergerac, vente à la 
ferme de 15h à 17h du lundi au vendredi et sur 
rdv le weekend

89. LE MAOUT Anne 
Siganen 
24500 SERRES ET MONTGUYARD 
Tél : 05 53 22 61 48 
anna.lm@hotmail.fr

• Produits : Légumes de saison et fruits rouges
• Vente : Marché d'Eymet le jeudi, marché de 
Bergerac le samedi et paniers les lundis soir à 
Eymet puis Bergerac, restauration collective via 
Isle Mange Bio

88. LEBON Patrick 
La Crambe 
24510 STE FOY DE LONGAS 
Tél : 06 03 05 34 56 
patrick.lebon0281@orange.fr

• Produits : Elevage de Percherons
• Vente : À la ferme sur RDV
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96. La Case à Légumes 
NAROLSKI Estelle 
Le Moulin à Vent 
24500 RAZAC D’EYMET 
Tél : 06 77 13 04 39 
narolski.estelle@orange.fr

• Produits : Légumes de saison, fruits de saison, 
œufs en petites quantités, confitures avec les 
fruits du jardin 
• Vente : À la ferme, restauration collective, 
marchés, commerces de proximité

95. EARL Theulet - Marsalet 
MONBOUCHÉ Fanny 
Le Marsalet 
24240 MONBAZILLAC 
Tél : 05 53 57 94 36 / 06 86 97 12 59 
Fax : 05 53 61 34 81 
contact@domaines.monbouche.com 
�www.domaines-monbouche.com

• Produits : AOC Monbazillac, Bergerac rouge, 
rosé blanc sec, Côtes de Bergerac rouge et 
moelleux, bouteilles, bag in box de 5 et 10 litres
• Vente : À la cave sur rdv, foires (Marjolaine, 
Asphodèle), foire EcoBio d'Alsace, salon des 
Vignerons Indépendants de Paris et Lyon

94. Le Jardin de Félicien 
MENAGER Blandine 
1253 Route de la Garde 
24230 ST ANTOINE DE BREUILH 
Tél : 06 69 50 86 24 
jardindefelicien@yahoo.fr 
�www.jardindefelicien.over-blog.com

• Produits : Spécialisation pommes de terre, 
œufs de poules Marans et Barbezieux, légumes 
du jardin selon saison, plants de tomates
• Vente : Apéritifs paysans (vins appellation 
Montravel, bières et jus de fruits locaux, assiettes 
et desserts composés des produits de la ferme), 
vente à la ferme le jeudi de 18h à 20h, marché 
des Capucins à Bordeaux le samedi matin, 
AMAP: Paniers Foyen (Ste Foy la Grande) et 
Panier des 2 rives (Bergerac et Eymet)
•   : Sélection de races anciennes et locales 
de poules, semis de jachère fleurie, plantation 
de variétés endémiques de fruitiers dans les 
parcours de poules

93. MARTIN Yves 
Sigoniac - 24480 MOLIERES 
Tél : 05 53 73 94 47 / 06 71 82 59 69 
pain.molieres@orange.fr

• Produits : Pain à l'ancienne, sorbet, œufs, fruits 
de saison
• Vente : À la ferme le lundi de 16h à 19h30, 
marchés bio du mardi de Bergerac et jeudi de 
Sarlat de 16h à 19h, magasins de producteurs et 
magasins spécialisés
•   : Woofing
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101. Les jardins du Bourdil 
POURTALES Laurence 
Le Bourdil Haut 
24100 BERGERAC 
Tél : 06 09 64 29 21 
pourtales.cedric@orange.fr

• Produits : Viande de porc plein air et 
charcuteries sèches et fraîches, légumes de 
saison, pâtes artisanales
• Vente : Marchés de Bergerac, St Alvère, 
Lalinde, à la ferme le vendredi soir

100. POIVEY Philippe & 
Milène 
9 Chemin de Montravel 
24230 MONTCARET 
Tél : 05 53 58 66 93 
philippe.poivey@wanadoo.fr 

• Produits : Vins AOC Bergerac rouge, rosé, 
blanc sec et blanc moelleux
• Vente : A la propriété, dans des magasins, dans 
des restaurants, grandes surfaces, à la propriété 
sur rdv

99. POIRIER Hervé-Bernard 
Pyraine - 24400 ISSAC 
Tél : 05 53 80 79 64 / 06 84 44 28 38 
apyraine@gmail.com 
�www.apyraine.fr 

• Produits : Miel, pain d'épices, nougat, pollen, 
propolis et camping de 6 places
• Vente : A domicile sur rdv, marché de Bergerac 
le samedi matin, paniers de Bourrou, Mussidan, 
2 rives, Gravelle, Biocoop, foires
•   : Réseau ferme de démo, concert à la ferme, 
visites sur rdv

98. Château Jonc-Blanc 
PASCAL Franck 
SCEA Carles-Pascal 
Le Jonc Blanc - 24230 VELINES 
Tél : 05 53 74 18 97 
jonc.blanc@free.fr 

• Produits : Vin biodynamique sans intrants ni 
sulfites avec ou sans AOC (blanc, rouge, rosé), 
gîte 4 personnes avec piscine
• Vente : A la ferme sur rdv uniquement et chez 
les cavistes indépendants
•   : Une production de quelques légumes

97. GAEC Les Jardins d'Altaïr 
OGER Antton & GUILLET Joël 
Eyssal 
24520 LIORAC SUR LOUYRE 
Tél : 05 53 23 21 20 
Fax : 05 53 27 59 36 
antton.oger@sfr.fr 
�www.altair-plantes.com 

• Produits : PAM séchées, de culture et cueillette 
sauvage (50 variétés)
• Vente : A la SARL Altaïr sur place et par 
internet, magasins bio de la Dordogne
•   : Stages sur place en lien avec le 
mouvement d'agriculture biodynamique



VIGNOBLE - VERGER - MARAÎCHAGE 
au Château les Miaudoux - 24240 Saussignac

Famille Cuisset : 05 53 27 92 31 - 06 70 99 26 01

L'Epicerie  SODI
Epicerie traditionnelle et bio

 produits locaux, grand espace bio  

Estelle et Gilles vous accueillent  à Mouleydier
(face à la pharmacie) du lundi au samedi 

de 8h30 à 12h30 et de 15h à 19h30
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107. Corne d'Abondance 
SCHOENMAKERS Geert 
Siganen 
24500 SERRES ET MONTGUYARD 
Tél : 06 31 93 00 93 
geert.scho@gmail.com 
�Facebook: Corne d'Abondance 
Geert Schoenmakers

• Produits : Légumes diversifiés anciennes variétés
• Vente : A la ferme les mercredis toute l'année 
de 17h à 19h et les samedis en été de 10h à 
13h, magasins bio, Isle Mange Bio (restauration 
collective), lancement d’une auto-cueillette en 
ASC
•   : Structure en espace test Pays’en Graine

106. Château Le Terme Blanc 
RUSSAC Laurent 
Le Terme Blanc 
24240 ROUFFIGNAC DE SIGOULES 
Tél : 05 53 58 82 69 / 06 86 71 84 46 
Fax : 05 53 58 82 69 
chateau.termeblanc@orange.fr 
�www.chateau-letermeblanc.jimbo.com

• Produits : Vins Monbazillac et Bergerac 	
rouge et rosé, jus de raisin
• Vente : Au château du lundi au dimanche de 8h 
à 12h et de 14h à 18h

105. Domaine Ecologique 
Les Charbonnières 
ROUX Christine 
14 Route de Fauresourd 
24230 MONTCARET 
Tél : 05 53 58 07 48 
lescharbonnieres@neuf.fr

• Produits : Raisins, 35 légumes de saison, 
champignons pleurotes
• Vente : En AMAP une fois par semaine sur 
Bordeaux

104. Château le Tap 
ROCHES Olivier 
24240 SAUSSIGNAC 
Tél : 05 53 27 53 41 / 06 85 57 57 40 
Fax : 05 53 22 07 55 
chateauletap@live.fr 
�www.chateauletap.fr 

• Produits : Vins de Bergerac blanc, rouge, rosé, 
Saussignac, 2 gîtes de vacances classés 2 et 4 
étoiles
• Vente : Au domaine, ouvert tous les jours

103. Domaine l'Ancienne Cure 
ROCHE Christian 
L'Ancienne Cure 
24560 COLOMBIER 
Tél : 05 53 58 27 90 
Fax : 05 53 24 83 95 
ancienne-cure@orange.fr 
�www.domaine-anciennecure.fr

• Produits : Vins Bergerac, Monbazillac, 
Pecharmant
• Vente : Caveau à l'Ancienne Cure de 9h à 19h

102. PROUILLAC Michel 
Le Mayne - 24240 SIGOULES 
Tél : 05 53 58 40 92 
vignoble.prouillac@orange.fr 
�www.vignoble-prouillac.com

• Produits : Vin de Bergerac et jus de raisins
• Vente : A la ferme de 14h à 18h
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113. L'Epicerie SODI 
2 avenue de la Gare 
24520 MOULEYDIER 
Tél : 05 53 23 33 79 
Fax : 05 53 22 66 53 
sodi24@orange.fr

112. BERGERAC BIO SARL SCOP 
71 avenue Paul Doumer 
24100 BERGERAC 
Tél : 05 53 27 22 22 
Fax : 05 53 27 22 25 
bergerac.bio@wanadoo.fr 
�www.bergeracbio.com

111. Château Vari - Vignoble 
Jestin 
Le Bourg - 24240 MONBAZILLAC 
Tél : 05 53 61 84 98 / 06 27 73 53 09 
sales@chateau-vari.com 
�www.chateau-vari.com

• Produits : Vins bio en Bergerac et Monbazillac
• Vente : A la propriété, cavistes, restaurants, 
export
•   : La Maison Vari propose la restauration 
d'assiette de charcuterie/fromage issue de 
produits locaux uniquement

110. Exploitation Viticole 
Clos Julien 
SROKA Viviane 
127 Chemin dtes Lavandières 
24230 ST ANTOINE DE BREUILH 
Tél : 06 86 51 50 73 
sroka.viviane@orange.fr

• Produits : Vins AOC Bergerac rouge, AOC 
Montravel Rouge
• Vente : sur rdv à la propriété, foires

109. Château la Robertie 
SOULIER Brigitte 
La Robertie 
24240 ROUFFIGNAC DE SIGOULES 
Tél : 05 53 61 35 44 / 06 88 49 00 48 
château.larobertie@wanadoo.fr 
�www.chateau-larobertie.com

• Produits : Vins en AOP Bergerac sec, rosé et rouge, 
Côtes de Bergerac et Monbazillac, environ 10 cuvées 
produites sur 12ha, cuvée de "Vigneron Artisan"
• Vente : Au domaine (sur rdv de préférence 
et rdv impératif les week-ends), salons des 
vignerons indépendants, cavistes (nous consulter)

108. SCEA La Salagre 
SOULA Jean-Baptiste 
Domaine de la Salagre 
24240 POMPORT 
Tél : 05 57 40 08 88 
Fax : 05 57 40 19 93 
a.brescon@bordeaux-vineam.fr 
�www.bordeaux-vineam.fr

• Produits : Vin de Bergerac rouge et blanc
• Vente : Magasins Carrefour

Les magasins
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56 BAUDRY Thierry et Muriel - Château Larchère 24240 POMPORT ✸ 38
57 BEIGNER Benoît - Vignobles Beigner 24240 POMPORT ✸ ✸ 38
58 BELLUGUE Daniel - EARL les Tertres du Plantou 24560 BOISSE ✸ 38
59 BERBEN Stefan et Marylaine - GAEC La Source de Miel 24510 STE FOY DE LONGAS ✸ 38

38
BERNADIAT Nathalie et MENARD Stéphanie  
La Ferme du Clédou et la Clé des Simples

24250 CENAC ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 33

60 BERNARD Anaïs 24130 LAVEYSSIERE ✸ ✸ 38
61 BONNIER Marc et Françoise 24130 BOSSET ✸ 39
62 BOUCHE Sébastien 24240 SAUSSIGNAC ✸ ✸ 39
1 BOULLIER Henri - EARL Des Forgerons 24340 STE CROIX DE MAREUIL ✸ ✸ 21

39
BOURCIER-JOULAIN Colette  
Douceurs Périgourdines

24620 MARQUAY ✸ ✸ ✸ 33

63
BOURGEOIS Arnaud - Ferme Conservatoire du Domaine 
de la Valette

24510 SAINT FELIX DE VILLADEIX ✸ ✸ 39

2 BOURGIN Denis 24360 VARAIGNES ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 21

3
BOUZON-LANGLOIS Valérie  
Les P'tits Potagers de Sevey

24630 JUMILHAC LE GRAND ✸ ✸ 21

4 BRASSARD Hervé et Fanny - Ferme de la Nolphie 24800 SARRAZAC ✸ 21

64
CANDON Olivier et VIALARD Véronique  
Domaine du Bout du Monde

24240 RIBAGNAC ✸ 39

65 CARAVANNIER Pierre 24100 BERGERAC ✸ 39
5 CHABROL Philippe 24270 LANOUAILLE ✸ ✸ 21

37
CHAMPIDOR (SARL)  
Les Champignonnières de Chancelade

24650 CHANCELADE ✸ 29

75 DOUGHTY Richard - Château Richard 24240 MONESTIER ✸ 41
41 CHATELLIER Marie-Aimée et Joseph 24170 DOISSAT ✸ ✸ ✸ 33
23 CHENE VERT (SARL) 24300 ST FRONT SUR NIZONNE ✸ 26
66 CHEVALLIER Sylvie - Château les Hauts de Caillevel 24240 POMPORT ✸ 40
42 CHOQUEL Céline - Inflor'essences 24200 SARLAT-LA-CANEDA ✸ ✸ 33
68 CLEMENT Monia - Les Douceurs de Lolla 24240 MONESTIER ✸ ✸ 40
69 COQ Danièle 24230 ST ANTOINE DE BREUILH ✸ ✸ ✸ 40
43 DALBAVIE Nathalie - Domaine de la Voie Blanche 24220 ST CYPRIEN ✸ 34

70
DAMERON BRANCHU Elisabeth et Olivier 
Château du Tuquet

24100 BERGERAC ✸ 40

71 DAULHIAC Thierry et Isabelle - Château le Payral 24240 RAZAC DE SAUSSIGNAC ✸ ✸ 41
26 DAVID-TESTUD Françoise 24110 ST ASTIER ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 27
72 DE CONTI (SCEA) 24240 RIBAGNAC ✸ 41
6 DELLOYE Bénédicte - Aux Légumes Citoyens 24800 SAINT SULPICE D'EXCIDEUIL ✸ ✸ 22

73
DETILLEUX Gilles et RIVAUD Vincent  
Domaine de la Tuque

24540 BIRON ✸ 41

27 DEVAUX Olivier 24700 EYGURANDE ET GARDEDEUILH ✸ ✸ 27

74
DOS SANTOS SILVA Valérie et CANIVET Flavien  
GAEC de la Coutaude

24500 SADILLAC ✸ ✸ ✸ ✸ 41

7 DROUIN Cécile - Le Jardin de la Nanotte 24470 SAINT PARDOUX LA RIVIERE ✸ ✸ 22
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24650 CHANCELADE ✸ 29

75 DOUGHTY Richard - Château Richard 24240 MONESTIER ✸ 41
41 CHATELLIER Marie-Aimée et Joseph 24170 DOISSAT ✸ ✸ ✸ 33
23 CHENE VERT (SARL) 24300 ST FRONT SUR NIZONNE ✸ 26
66 CHEVALLIER Sylvie - Château les Hauts de Caillevel 24240 POMPORT ✸ 40
42 CHOQUEL Céline - Inflor'essences 24200 SARLAT-LA-CANEDA ✸ ✸ 33
68 CLEMENT Monia - Les Douceurs de Lolla 24240 MONESTIER ✸ ✸ 40
69 COQ Danièle 24230 ST ANTOINE DE BREUILH ✸ ✸ ✸ 40
43 DALBAVIE Nathalie - Domaine de la Voie Blanche 24220 ST CYPRIEN ✸ 34

70
DAMERON BRANCHU Elisabeth et Olivier 
Château du Tuquet

24100 BERGERAC ✸ 40

71 DAULHIAC Thierry et Isabelle - Château le Payral 24240 RAZAC DE SAUSSIGNAC ✸ ✸ 41
26 DAVID-TESTUD Françoise 24110 ST ASTIER ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 27
72 DE CONTI (SCEA) 24240 RIBAGNAC ✸ 41
6 DELLOYE Bénédicte - Aux Légumes Citoyens 24800 SAINT SULPICE D'EXCIDEUIL ✸ ✸ 22

73
DETILLEUX Gilles et RIVAUD Vincent  
Domaine de la Tuque

24540 BIRON ✸ 41

27 DEVAUX Olivier 24700 EYGURANDE ET GARDEDEUILH ✸ ✸ 27

74
DOS SANTOS SILVA Valérie et CANIVET Flavien  
GAEC de la Coutaude

24500 SADILLAC ✸ ✸ ✸ ✸ 41

7 DROUIN Cécile - Le Jardin de la Nanotte 24470 SAINT PARDOUX LA RIVIERE ✸ ✸ 22
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44 DUBREUIL-LACHAUD Lucette - A la Noix Patiente 24390 GRANGES-D'ANS ✸ ✸ 34
8 DUNN Louise 24320 CERCLES ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 22
76 DUPUY David 24510 SAINTE ALVERE ✸ ✸ ✸ 41
9 DURAND Georgia - Le Jardin Maraîcher 24410 CHENAUD ✸ 22
10 DUTEIL Armand - Ferme Duteil Becker 24310 BOURDEILLES ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 22
11 DUTHEIL Marc 24270 PAYZAC ✸ ✸ ✸ ✸ 23
12 ESNAULT Peter - Fleur de Miel 24310 ST JULIEN DE BOURDEILLES ✸ 23
77 FAURICHON DE LA BARDONNIE Olivier 24230 ST ANTOINE DE BREUILH ✸ ✸ 42
78 FEELY Caro - Château Feely 24240 SAUSSIGNAC ✸ ✸ 42
13 FOREST GUY 24270 LANOUAILLE ✸ ✸ ✸ ✸ 23

14
FRENKEN-HOMBERGEN Wieger et Dimphi  
Les Fontanelles

24270 SAINT MESMIN ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 23

28
GAUTHIER-CLUZAUD Véronique 
Le Jardin du Dognon

24420 MAYAC ✸ ✸ 27

79 GERARD Benoît - SCEA Le Petit Cluzeau 24240 FLAUGEAC ✸ 42

80
GOUBAULT DE BRUGIERE Eric et Cécile 
Château Tuquet Monceau

24230 ST VIVIEN ✸ 42

45 GRANDCHAMP Eric - Bio Noix 24390 BADEFOLS-D'ANS ✸ 34
81 GRENIER Alain 24140 BELEYMAS ✸ ✸ ✸ ✸ 42
82 GRIAUD ( Famille) - Château Kalian 24240 MONBAZILLAC ✸ 43
36 GROS CHENE (GAEC) 24330 ST ANTOINE D'AUBEROCHE ✸ 29
83 GUILLOT Henri Paul - Château du Grand Roc 24230 LAMOTHE MONTRAVEL ✸ 43
46 HALPERT Erwan - EARL Domaine Fraysse 24250 ST CYBRANET ✸ ✸ ✸ ✸ 34
29 JACQUES Paul - Le Jardin du Crouzet 24380 CENDRIEUX ✸ ✸ ✸ 27
111 JESTIN (Vignoble) - Château Vari 24240 MONBAZILLAC ✸ 27

47
KENDALL Jennifer et CAGNARD Christophe  
La Chèvre et le Chou

24220 MEYRALS ✸ ✸ ✸ 34

84 LABASSE (Famille) 24150 PRESSIGNAC VICQ ✸ ✸ 43
85 LABORIE François - Domaine des 3 Saules 24610 VILLEFRANCHE DE LONCHAT ✸ 43
48 LACABANNE Pierre-Francis - La Ferme de Charnaillas 24210 LA BACHELLERIE ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 35
49 LAITERIE PECHALOU 24220 SAINT CYPRIEN ✸ 35

86
LAMBERT LEPOITTEVIN-DUBOST (SCEA)  
Château du Bloy

24230 BONNEVILLE ✸ 43

30 LASSAIGNE Bertrand et Joelle - Ferme de Ribeyrolles 24640 LE CHANGE ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 27

87
LATU Christelle et CHEYRADE Corinne  
GAEC Le Carretou

24150 CAUSE DE CLERANS ✸ ✸ ✸ 43

89 LE MAOUT Anne 24500 SERRES ET MONTGUYARD ✸ ✸ 44
88 LEBON Patrick 24510 STE FOY DE LONGAS ✸ 44
15 LEBUR Clément 24320 ST JUST ✸ ✸ ✸ 24
31 LEMOINE Patricia - Brasserie de la Margoutie 24330 BLIS ET BORN ✸ 28
32 LONGUEVILLE Stéphanie - Le Claud de l'Eyzine 24330 SAINT-PIERRE-DE-CHIGNAC ✸ ✸ 28
40 LUTINE - Brasserie la Lutine 24510 LIMEUIL ✸ 33
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44 DUBREUIL-LACHAUD Lucette - A la Noix Patiente 24390 GRANGES-D'ANS ✸ ✸ 34
8 DUNN Louise 24320 CERCLES ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 22
76 DUPUY David 24510 SAINTE ALVERE ✸ ✸ ✸ 41
9 DURAND Georgia - Le Jardin Maraîcher 24410 CHENAUD ✸ 22
10 DUTEIL Armand - Ferme Duteil Becker 24310 BOURDEILLES ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 22
11 DUTHEIL Marc 24270 PAYZAC ✸ ✸ ✸ ✸ 23
12 ESNAULT Peter - Fleur de Miel 24310 ST JULIEN DE BOURDEILLES ✸ 23
77 FAURICHON DE LA BARDONNIE Olivier 24230 ST ANTOINE DE BREUILH ✸ ✸ 42
78 FEELY Caro - Château Feely 24240 SAUSSIGNAC ✸ ✸ 42
13 FOREST GUY 24270 LANOUAILLE ✸ ✸ ✸ ✸ 23

14
FRENKEN-HOMBERGEN Wieger et Dimphi  
Les Fontanelles

24270 SAINT MESMIN ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 23

28
GAUTHIER-CLUZAUD Véronique 
Le Jardin du Dognon

24420 MAYAC ✸ ✸ 27

79 GERARD Benoît - SCEA Le Petit Cluzeau 24240 FLAUGEAC ✸ 42

80
GOUBAULT DE BRUGIERE Eric et Cécile 
Château Tuquet Monceau

24230 ST VIVIEN ✸ 42

45 GRANDCHAMP Eric - Bio Noix 24390 BADEFOLS-D'ANS ✸ 34
81 GRENIER Alain 24140 BELEYMAS ✸ ✸ ✸ ✸ 42
82 GRIAUD ( Famille) - Château Kalian 24240 MONBAZILLAC ✸ 43
36 GROS CHENE (GAEC) 24330 ST ANTOINE D'AUBEROCHE ✸ 29
83 GUILLOT Henri Paul - Château du Grand Roc 24230 LAMOTHE MONTRAVEL ✸ 43
46 HALPERT Erwan - EARL Domaine Fraysse 24250 ST CYBRANET ✸ ✸ ✸ ✸ 34
29 JACQUES Paul - Le Jardin du Crouzet 24380 CENDRIEUX ✸ ✸ ✸ 27
111 JESTIN (Vignoble) - Château Vari 24240 MONBAZILLAC ✸ 27

47
KENDALL Jennifer et CAGNARD Christophe  
La Chèvre et le Chou

24220 MEYRALS ✸ ✸ ✸ 34

84 LABASSE (Famille) 24150 PRESSIGNAC VICQ ✸ ✸ 43
85 LABORIE François - Domaine des 3 Saules 24610 VILLEFRANCHE DE LONCHAT ✸ 43
48 LACABANNE Pierre-Francis - La Ferme de Charnaillas 24210 LA BACHELLERIE ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 35
49 LAITERIE PECHALOU 24220 SAINT CYPRIEN ✸ 35

86
LAMBERT LEPOITTEVIN-DUBOST (SCEA)  
Château du Bloy

24230 BONNEVILLE ✸ 43

30 LASSAIGNE Bertrand et Joelle - Ferme de Ribeyrolles 24640 LE CHANGE ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 27

87
LATU Christelle et CHEYRADE Corinne  
GAEC Le Carretou

24150 CAUSE DE CLERANS ✸ ✸ ✸ 43

89 LE MAOUT Anne 24500 SERRES ET MONTGUYARD ✸ ✸ 44
88 LEBON Patrick 24510 STE FOY DE LONGAS ✸ 44
15 LEBUR Clément 24320 ST JUST ✸ ✸ ✸ 24
31 LEMOINE Patricia - Brasserie de la Margoutie 24330 BLIS ET BORN ✸ 28
32 LONGUEVILLE Stéphanie - Le Claud de l'Eyzine 24330 SAINT-PIERRE-DE-CHIGNAC ✸ ✸ 28
40 LUTINE - Brasserie la Lutine 24510 LIMEUIL ✸ 33
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16 LYPHOUT Eric - La Ferme des Purins de Tammaire 24270 SARLANDE ✸ ✸ 24
92 MARTIN Anne-Sophie - Savonnerie en Douce Heure 24230 VELINES ✸ 44
93 MARTIN Yves 24480 MOLIERES ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 45
94 MENAGER Blandine - Le Jardin de Félicien 24230 SAINT ANTOINE DE BREUILH ✸ ✸ ✸ ✸ 45
50 MERLY Cyrille 24200 MARCILLAC ST QUENTIN ✸ ✸ 35
17 MESSNER Pierre - Les Trois Vergers 24800 ST JORY DE CHALAIS ✸ ✸ 24
90 MIAUDOUX (EARL) - Château les Miaudoux 24240 SAUSSIGNAC ✸ ✸ ✸ 44
95 MONBOUCHE Fanny - EARL THEULET - MARSALET  24240 MONBAZILLAC ✸ 45
96 NAROLSKI Estelle - La Case à Légumes 24500 RAZAC D EYMET ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 45
97 OGER Antton et GUILLET Joël - GAEC Les Jardins d'Altaïr 24520 LIORAC SUR LOUYRE ✸ 46
98 PASCAL Franck - Château Jonc Blanc - SCEA Carles-Pascal 24230 VELINES ✸ ✸ 46

33
PATERNOTTE et CHAPEAU Tiffany et Virgile  
EARL Ferme de la Béssède

24700 MONTPON MENESTEROL ✸ 28

99 POIRIER Hervé 24400 ISSAC ✸ 46
100 POIVEY Philippe et Milène 24230 MONTCARET ✸ 46
101 POURTALES Laurence - Les Jardins du Bourdil 24100 BERGERAC ✸ ✸ ✸ 46
102 PROUILLAC Michel 24240 SIGOULES ✸ 48
67 QUESTION DE CULTURE 24130 PRIGONRIEUX ✸ 40
34 REBIERE Maud - Les Simples Sauvages 24410 ECHOURGNAC ✸ ✸ 28
51 RENVOISE Matthieu - Au pré de mon arbre 24480 PALEYRAC ✸ 35
52 REYSSET Delphine 24200 CARSAC AILLAC ✸ ✸ 36
103 ROCHE Christian - Domaine l'Ancienne Cure 24560 COLOMBIER ✸ 48
104 ROCHES Olivier - Château le Tap 24240 SAUSSIGNAC ✸ ✸ 48
105 ROUX Christine - Domaine Ecologique Les Charbonnières 24230 MONTCARET ✸ ✸ ✸ 48
106 RUSSAC Laurent - Château Le Terme Blanc 24240 ROUFFIGNAC DE SIGOULES ✸ 48
91 SAVEURS DU BOIS ROC (LES) 24240 MONESTIER ✸ ✸ 44
107 SCHOENMAKERS Geert - Corne d'Abondance 24500 SERRES ET MONGUYARD ✸ ✸ 48
108 SOULA Jean-Baptiste - SCEA La Salagre 24240 POMPORT ✸ 49
109 SOULIER Brigitte - Château la Robertie 24240 ROUFFIGNAC DE SIGOULES ✸ 49
110 SROKA Viviane - Exploitation Viticole Clos Julien 24230 SAINT ANTOINE DE BREUILH ✸ 49

35
STEVENS Laura, DALLOT Emmanuel et DURY Jérôme  
La Dynamo

 24350 MENSIGNAC ✸ ✸ ✸ 28

18 TRAPP Gundula - GAEC Monalisa 24630 JUMILHAC LE GRAND ✸ 24
19 TRILLAT Julien - Jardin de Veyrinas 24630 JUMILHAC LE GRAND ✸ 24
53 VALVERDE Ana 24210 BARS ✸ 36
20 VARAILLON Laurent - Ferme Bio de la Meynardie 24340 PUYRENIER ✸ 26
21 VERDIER Nathalie - Jardin de Natila 24270 SARLANDE ✸ ✸ 26
22 WISDORFF Aude - Les Potagers de Champvieux 24630 JUMILHAC LE GRAND ✸ 26
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16 LYPHOUT Eric - La Ferme des Purins de Tammaire 24270 SARLANDE ✸ ✸ 24
92 MARTIN Anne-Sophie - Savonnerie en Douce Heure 24230 VELINES ✸ 44
93 MARTIN Yves 24480 MOLIERES ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 45
94 MENAGER Blandine - Le Jardin de Félicien 24230 SAINT ANTOINE DE BREUILH ✸ ✸ ✸ ✸ 45
50 MERLY Cyrille 24200 MARCILLAC ST QUENTIN ✸ ✸ 35
17 MESSNER Pierre - Les Trois Vergers 24800 ST JORY DE CHALAIS ✸ ✸ 24
90 MIAUDOUX (EARL) - Château les Miaudoux 24240 SAUSSIGNAC ✸ ✸ ✸ 44
95 MONBOUCHE Fanny - EARL THEULET - MARSALET  24240 MONBAZILLAC ✸ 45
96 NAROLSKI Estelle - La Case à Légumes 24500 RAZAC D EYMET ✸ ✸ ✸ ✸ ✸ 45
97 OGER Antton et GUILLET Joël - GAEC Les Jardins d'Altaïr 24520 LIORAC SUR LOUYRE ✸ 46
98 PASCAL Franck - Château Jonc Blanc - SCEA Carles-Pascal 24230 VELINES ✸ ✸ 46

33
PATERNOTTE et CHAPEAU Tiffany et Virgile  
EARL Ferme de la Béssède

24700 MONTPON MENESTEROL ✸ 28

99 POIRIER Hervé 24400 ISSAC ✸ 46
100 POIVEY Philippe et Milène 24230 MONTCARET ✸ 46
101 POURTALES Laurence - Les Jardins du Bourdil 24100 BERGERAC ✸ ✸ ✸ 46
102 PROUILLAC Michel 24240 SIGOULES ✸ 48
67 QUESTION DE CULTURE 24130 PRIGONRIEUX ✸ 40
34 REBIERE Maud - Les Simples Sauvages 24410 ECHOURGNAC ✸ ✸ 28
51 RENVOISE Matthieu - Au pré de mon arbre 24480 PALEYRAC ✸ 35
52 REYSSET Delphine 24200 CARSAC AILLAC ✸ ✸ 36
103 ROCHE Christian - Domaine l'Ancienne Cure 24560 COLOMBIER ✸ 48
104 ROCHES Olivier - Château le Tap 24240 SAUSSIGNAC ✸ ✸ 48
105 ROUX Christine - Domaine Ecologique Les Charbonnières 24230 MONTCARET ✸ ✸ ✸ 48
106 RUSSAC Laurent - Château Le Terme Blanc 24240 ROUFFIGNAC DE SIGOULES ✸ 48
91 SAVEURS DU BOIS ROC (LES) 24240 MONESTIER ✸ ✸ 44
107 SCHOENMAKERS Geert - Corne d'Abondance 24500 SERRES ET MONGUYARD ✸ ✸ 48
108 SOULA Jean-Baptiste - SCEA La Salagre 24240 POMPORT ✸ 49
109 SOULIER Brigitte - Château la Robertie 24240 ROUFFIGNAC DE SIGOULES ✸ 49
110 SROKA Viviane - Exploitation Viticole Clos Julien 24230 SAINT ANTOINE DE BREUILH ✸ 49

35
STEVENS Laura, DALLOT Emmanuel et DURY Jérôme  
La Dynamo

 24350 MENSIGNAC ✸ ✸ ✸ 28

18 TRAPP Gundula - GAEC Monalisa 24630 JUMILHAC LE GRAND ✸ 24
19 TRILLAT Julien - Jardin de Veyrinas 24630 JUMILHAC LE GRAND ✸ 24
53 VALVERDE Ana 24210 BARS ✸ 36
20 VARAILLON Laurent - Ferme Bio de la Meynardie 24340 PUYRENIER ✸ 26
21 VERDIER Nathalie - Jardin de Natila 24270 SARLANDE ✸ ✸ 26
22 WISDORFF Aude - Les Potagers de Champvieux 24630 JUMILHAC LE GRAND ✸ 26
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AGROBIO PERIGORD
Association de développement

de l’Agriculture Biologique en Dordogne
depuis plus de 25 ans 

Retrouvez les producteurs du Guide Bio sur internet

www.produit-bio-aquitaine.com

20, rue du Vélodrome 24000 PERIGUEUX
Tél. 05 53 35 88 18 - contact@agrobioperigord.fr

www.agrobioperigord.fr
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