
Atelier du B’local 

Atelier de transformation collectif 

 Sondage d’utilisation
Introduction

Ce projet a pour but la création d'un atelier de transformation alimentaire sous forme associative 

(Association du loi 1901 - Atelier du B’local) en se basant sur des structures existant sur le 

territoire, avec des ustensiles professionnels (autoclave, robot coupe-légume, machine sous-vide, 

mixeur, grandes marmites inox, etc) ouvert à tous les acteurs du territoire - aux particuliers, aux 

associations, aux professionnels et aux collectivités territoriales. 

L'idée sera d'organiser régulièrement des journées de transformation où tout le monde puisse venir 
faire leurs bocaux avec leurs propres produits du jardin et/ou de l'exploitation. Et pourquoi pas des 
événements festifs thématiques au fil des saisons autour des productions phares de notre territoire 
comme les pommes, les châtaignes, les tomates etc. !

Nous pouvons mutualiser l'utilisation d'équipements efficaces fonctionnels qui permettent réduire 
largement le temps de transformation, l'énergie et le coût ainsi que les commandes des bocaux et 
des ingrédients de base (sel, huile, sucre etc).

Un atelier de transformation collectif est un outil  essentiel pour la résilience alimentaire sur notre 
territoire, pour créer des liens étroits et de la solidarité entre les particuliers, les producteurs et les 
consommateurs. Cet atelier sera un atout important pour le développement économique de notre 
canton et pourra améliorer le cadre de vie pour les habitants!

Cet atelier se veut simple, souple, pédagogique et convivial pour développer les activités de 
transformation, qu'elles soient destinées aux bancs du marché ou rangées sur les étagères du cellier.

Instruction pour sondage

Afin de pouvoir démontrer à nos partenaires au niveau local, départemental, régional et Européen  
que ce projet est un atout important pour notre territoire rural et répondre à une forte demande des 
citoyens et des professionnels sur le territoire d’un rayon de 30km autour d’Excideuil ; nous vous 
demandons de répondre à ce sondage sur l’utilisation de cet atelier de transformation pour vos 
besoins personnels et professionnels.  

Si vous avez des questions, vous pouvez nous contacter à atelierdublocal@laposte.net ou vous 
pouvez nous appeler au 06 87 57 90 10 (Mai) ou 07 68 95 64 65 (Oriane).

mailto:atelierdublocal@laposte.net


Merci de nous laisser vos coordonnées afin que nous puissions vous tenir au courant de la suite du 
projet. 

Nom et Prénom………………………………………………………………………………………..

Adresse………………………………………………………………………………………………..

Mail…………………………………………………………………………….

Tel…………………………………….

1. Êtes-vous un particulier, professionnel, association ?     

                                                                  

2. Souhaitez-vous transformer des produits végétaux, carnés ou les deux ?

3. Merci de détailler le types de bocaux que vous souhaiter produire (confiture, compote, jus, pâté, 
sauce tomate, pesto, ratatouille, haricots, soupe, plat préparé etc).  Lister autant éléments que vous 
souhaitez.

4. Sur une année, veuillez détailler la quantité (en kg) de produits bruts que vous souhaiter 
transformer :

Merci de préciser si les produits bruts viennent de vos propres productions (P) ou si ce sont des 
produits achetés (A)

a)                                                                            

b)                                                                            

c)                                                                            

d)                                                                            

e)                                                                            

f)                                                                             

g)                                                                             

h)                                                                             

i)                                                                               

j)                                                                              



5.   Merci de quantifier le nombre de bocaux que vous souhaitez produire et si c’est pour votre 
consommation personnelle (P) ou pour une commercialisation (C)

6.  Si vous souhaitez commercialiser vos bocaux – merci de préciser les circuits de 
commercialisation (vente directe sur le marché ou à la ferme, boutique de producteur, épicerie 
locale, d’autres magasins)

7.  Faites-vous actuellement des bocaux de conserves ? Si la réponse est non, veuillez préciser votre
raison.

8. Souhaitez-vous faire un atelier avec des produits mélangés (mutualisés ? ou achetés en 
commun ?) ou uniquement avec vos propres produits ?

9.  Avez-vous des compétences spécifiques pour la conduite d’un autoclave ?  Sinon, seriez-vous 
intéressés pour vous former ?

10.  Commentaires sur le projet – exprimez-vous


